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MEYVO SIROLORI ISTEHSALINDA SiRONIN KEYFiYYOTININ YUKSOLDILMOSI VO
UYGUNLUGUNUN SERTIiFIKATLASDIRILMASI
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XULASO

Yiiksok keyfiyyatli meyva siralori istehsal etmok tigiin onun keyfiyyatino tosir géstoron amillor
tohlil edilmoalidir. Ilk névbado siro istehsal etmok iiciin diizgiin yetiskonlik doracasinds yi1gilmis vo
xarab olmus hissolordon tomizlonib yuyulmus meyvalordan istifade edilmolidir. Yuyulmus meyva
kiitlasi bir saata godor saxlanilmalidir ki, suyu tamamils siiziiliib, qurusun.

Meyva siralori istehsalinda meyvalorin néviindon asili olaraqg on Somoari texnoloji tsul
secilmalidir. Belo olan halda meyvalardon 90-95% sira almaq olar.

Bozi meyvalor standartda qeyd olunmus 6lgtido  dogranmali vo miioyyan olunmus temperatura
godar qizdirilib sirasinin alinmasi toklif olunur. Bu zaman sira ¢iximu artir, alinmig siranin meyvanin
ndviing uygun olaraq dad vo otri  yiiksak olur.

Siralar fiziki va kimyavi gostaricilorine gora qitvvads olan standartlarin taloblorini 6domalidir.
Bunagors do sira istehsali texnoloji tolimata uygun olaraq apartlmalidir.

Insanlarin hoyatini, saglamhigimi vo foaliyyatini tomin etmok mogsadi ilo, beynolxalq ticarot
olagalorini daha da geniglondirmok moagsadi ilo istehsal olunmus meyva siralorinin asas keyfiyyat
gostaricilari meyvas siralorine aid standartlarin toloblorine uygun istehsal edilmalidir.

Acar sozlar: meyvo sirasi, keyfiyyat gostoriciloristandart, sertifikat, sertifikatlasdirma

Meyva siralori organizm {iglin meyvonin bazarlarinda ragabat gabiliyyatlori vo satis1 artir,
Ozlindon daha faydalidir. Belo ki, sirolor daha tez, 6lkonin iqtisadiyyati vo ohalinin rifahi yiiksalir.
bir neco doqiqays hozm olunur vo hozmetmo sis- [2,6]
temi yiiklonmir. Mohsulun keyfiyyatinin yiiksaldilmasi on-

Qida maddalori ilo zongin olan meyvo sira- un effektivliyini artirir vo istehsalin rentabelliyini
lori insan orqanizminin saglamlhigi vo inkisafi yiiksaldir.Bu sabobdan istehsal olunan siralorin
ticiin ¢ox faydalidir. Buna géro do meyvo sirolo-  keyfiyyatini yiiksaltmak ti¢iin diinya odobiyyatla-
rinin istehsalinda onun keyfiyyotino tosir edon rinda mosoloya dair elmi-todgiqat islorinin
amillorin Syronilmasi, osas keyfiyyot gostorici- analitik tohlili aparilmis, meyveo siralorinin isteh-
lorinin standartlarin toloblarine uygun olmasi vo sal texnologiyasi va texniki vasitalorinin texno-
keyfiyyatinini yiiksaldilmasi an vacib masalalor- loji is proseslari tohlil edilmis, onlarin gatismaz-
dan biridir.[1...4] liglar1 vo aradan galdirilma yollar1 miisyyanloas-

Mohsulun keyfiyystinin yiiksaldilmosinds dirilmis vo istehsal olunmus siralorin miivafiq
Vo texniki toraqqinin siiratlo inkigaf etdirilmasin-  standartlarin  taloblorine  uygunlugu masalalori
do, homginin istehsal olunmus mohsulun keyfiy- arasdirilmigdir. Aparilmis arasdirmalardan belo
yat gostoricilorinin standartlarin toloblorine uy- noticoys golinmisdir ki, meyvo siralornin key-
gunlugunun tosdiq edilmasindo  sertifikatlasdir-  fiyyatini yiiksaltmok {igiin onlarin istehsal tex-
manin boyiik rolu vardir. nologiyasi bir qadar tokmillosdirilmalidir. [3,5]

Mohsulun sertifikatlagdirilmasindan alinan Siralarin ¢esidindon asili olaraq onlarin is-
somora sosial-igtisadi  xiisusiyyot dasiyir. Sosial tehsal texnologiyasi bir-birindon tamamils forqle-
dairoda sertifikatlagdirilma ohalinin hoyatinin vo  nir.
saglamliginin miihafizasini tomin edir, straf mii- Yiiksok keyfiyyatli sirs istehsal etmoak ti¢iin
hitin miihafizasi sisteminin asas elementini togkil birinci névbads xammalin keyfiyyatinin standarta
edir.ictimaiyyot soviyyasinda sertifkatlasdirmanm  uygun olmas1 osas sortdir. Keyfiyyatli xammal-
yerina yetirilmasi vergi bazasinin geniglonmosi dan istehsal olunan sironin dadi xosa golon, atri
hesabina doévlat biidcasine madaxillori artirir, di- toravatli vo soffaf rongi olur. Keyfiyyatli siro is-
gor torafdon ise hamin biidcadan sohiyyays, sosial tehsali {iglin har bir meyve néviiniin keyfiyyat
tominatlara ayrilan xarclor azalir. Biidcoys mada-  gdstoricilori miioyyanlosdirilib standartlarda veril-
Xillorin artimi hesabina iso standartlasdirma,serti- misdir. Standartda siro istehsali ticiin xammalin
fikatlagdirma vo metrologiya islorinin togkilino vo  yetiskonlik doracasi miioyyon olunub gostorilmis-
inkisafina ¢okilon xarclori 6domok olar. Son noti-  dir. Yetismomis vo yaxud ¢ox yetigsmis meyvaodan
cado isa dlkado mohsullarin vo xidmatlorin key- yiiksok keyfiyyatli siro almaq miimkiin deyildir.
fiyyat gostaricilori tomin edilorak onlarin diinya Goriindityl kimi sire istehsalinda meyvanin ye-
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tisma daracasi mohsulun keyfiyyatino tasir edon
asas amillordon biri vo baglicasidir. Bu sobobdon
sira istehsalinda xammalin standartin talobins uy-
gun olmasina daimi nazarat edilmalidir. [1,3,5]

Siralor fiziki vo kimyavi gostaricilorina go-
ra qiitvvads olan standartlarin taloblorini 6domo-
lidir. Buna gora do sirs istehsali texnoloji tolimata
uygun olaraq aparilmalidir. Normativ texniki so-
nodlords ayri-ayri meyvo novlarindon sironin
alinmas1 texnologiyas1 mioyyonlosdirilib veril-
misdir. Istehsal olunan biitiin ndv siralor yiiksok
kefiyyat gostoricilorino malik olmagla yanasi
standartda verilon normalara uygun olmalidir. Bu
mogsadlo sira istehsali prosesindo texnoloji pro-
ses normativ texniki sonadlarin talablorine uygun
olaraq qurulmali vo istehsal prosesino daima no-
zarot edilmalidir. Clinki sironin keyfiyyatini yiik-
soltmok {iglin istehsal prosesindo metroloji no-
zarot xidmotinin rolu boytikdiir. [1,3,5]

Meyvalarin névlarindon asili olaraq sire-
lorin ¢esidlori do miixtolifdir. Siralor dad, otir vo
rongina gora bir-birindon forglondiyi kimi daxili
keyfiyyot gostoricilori ilo do forglonirlor. Buna
g6ra do todgiqatgilar torafindan meyva siralorinin
torkibi, alinma isullari, istehsal texnologiyasi vo
saxlanma tisullar1 6yranilir. Tadgiqat isinds osasen
meyvs sirasinin alinmasi vo konservlosdirilmasi
texnologiyasina baxilmigdir. Homginin meyvo
sirasinin alinmasi vo konservlosdirilmosi texnolo-
giyasinda sironin Kkeyfiyyatino tosir gostoran
amillor miisyyanlogdirlmis, sironinin osas keyfiy-
yat gostaricilorinin méveud standartlarin tolablo-
rina uygunlugu moasalalarine baxilmigdir.

Siralari tam yetismis, sirali va tamamilo saf
olan tozo meyvolordon hazirlayirlar. Sirslor, asa-
son preslomos tisulu ilo slds edilir. Preslomos vo ya
sixma zamani meyvadon sira ilo birlikdo orga-
nizm {¢iin xeyirli olan bir ¢ox qiymatli maddalor
—sokorlor, tizvi tursular, vitaminlor, mineral mad-
dalor vo digoar bioloji foal maddoalor ayrilir. Mey-
vonin torkibindoki sirodo holl olan maddolorin
asas hissasi sirays kegir, yerdo qalan tullantida
iso gidaya az yararli olan maddalor (selliiloza,
hemiselliiloza va s.) galir. Ona géra do meyva si-
ralori, gidali yeyinti mohsulu kimi usaqlarin, xas-
tolorin, qocalarin vo sagalmaqda olan adamlarin
giindalik gidasi liglin bdyiik shamiyyato malikdir.
[1.4]

Sirs hazirlamaq iigiin istifads olunan mey-
vo miixtolif dl¢iido vo formada ola bilor.istifads
olunan meyvs tam yetismis olmali, lakin yetisib
6tmamoali vo ¢iiriimiis olmamalidir. Meyvalarin
keyfiyyati hazirlanan sironin keyfiyystina boyiik
tosir gostarir.

Hazirlanmig meyvalordan girani maksimum
ayirmagq tgiin,onlar1 ¢ox xirda hissaciklora godar
(5-10 mm-lik)dograyir voya da siirtgacli masin-
dan kegirib siy1gaoxsar kiitlays ¢evirirlor. Meyva-
gilomeyva piireyabonzar kiitloya gevrilsa, onda si-
roni ayirmaq ¢atinlasir, iri dogradiqda iso daha az
siro alinir.

Bozi meyvoloarin girasi ¢atinliklo ayrilir vo
siro tam ¢cixmir. Gavali, saftali, qara qaragat, mo-
rug, firong tiziimii ozintisindon sironi ayirmaq
tiglin, ozintini paslanmayan taraya yigir, iizarino
har 2 kq ozintiys 1 st su olave edib 60-70°C tem-
peratura godar qizdirirlar.Gavalini xirda dograma-
dan gaynar suda 3-4 doq qizdirdigdan sonra pres-
layirlor. Qalan meyva ozintisi soyuq halda yaxst
sixilir [1...5].

Sonaye miqyasinda, osasen alma, albali,
gavali, arik, nar, qara garagat, ¢iyalok, {iziim, na-
ringi, portagal, gilas, heyva, moruq, saftali vo S.
Siralor hazirlanir.

Tobii sirolorin qicqirmasinin qarsisini al-
magq t¢iin (iziim sirasindan basqga) onlara 0,06%-
don ¢ox olmayaraq sorbin tursusu qatmaga icazo
verilir.

Meyvalorin qurulus vo kimyavi tarkibinin
forgliliyi onlardan sirs ¢iximinin artirllmasina vo
son mohsulun keyfiyystinin yaxsilagdirilmasina
imkan veran amoliyyatlarin: meyvalarin gabaqca-
dan termiki emali; §iro Vo azinti materialimin su-
Ifidlosdirilmasi; meyva siralorinin pasterizosi isti-
fadasini vacib edir. [1,3,4]

Yiiksok keyfiyyatli meyvs sirasi istehsal et-
mok ii¢iin xammaldan tutmus hazir sironin faktiki
keyfiyyot gostaricilori mévcud standartlarin tolob-
lorino uygun olmalidir. Bu baximdan Sanaye {isu-
lu ilo istehsal olunmus meyvs siralorino aid
moveud standartlar nazordon kegirilmolidir.

Meyva siralarinin keyfiyyoti agagidaki gos-
toricilor tizro giymatlondirilir: toyinati, saxlanil-
maga davamliligi, erqonomik, estetik vo tohliiko-
sizlik.

Meyvas siralori asason tohliikesizlik goste-
ricilori nozors alinmagqla sertifikatlsdirilir.

Tohliikasizlik gostaricilorina konserv butul-
kasinin vo ya bankasinin doldurulub baglanmasi-
nin keyfiyyati, PH gostoricisi, mikrobioloji gos-
toricilor, konservantlarin kiitls pay1, agir metalla-
r1, pestisidlorin, mikotoksin patulinin miqdart,
konserv bankasinin germetikliyi, mikrobioloji sta-
billiyi, qida iigiin tohliikssizliyi vo sonaye istehsa-
linin sterilliyi aid edilir.

Meyvas siralori  konservlarinds toksiki ele-
mentloarin, mikotoksinlorin, pestisidlarin vo radi-
onuklidlerin yol verilon saviyyasi cadval 1-do
verilib.
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Cadval 1

Gostoricilar

Yol verilon soviyya, ma/kqg-la (gox olmamal)

Toksiki elementlar:

qurgusun

(=]
S

arsen 0.2
kadmium 0,03
civa 0,02
mis 5.0
sink 10.0
galaw 2000
Xrom 0.5
Mikotoksinlar

patulin 0.05

Pestisidlar:

Hexachlorocycloheksan (o B. v izomerlari)

0,02

DDT v= onun metabolitlari

0.05

Hidroksimetil furfurol

30 ma / l-don cox devil

Radionuklidlar:

Serium-137

Q0

Stronsium-90

30

Meyva sirosinin  sertifikatlagdirilmasi za-
man1 onun geyd olunan gostaricilorinin miivafiq
standartlarin toloblorine  uygunlugu yoxlanilir.
Bu zaman meyva sirasinin xarakterizo edan key-
fiyyat gostoricilori, xiisuson do, tohliikasizlik gos-
toricilori standarlarda (AZS 50-2013), CT PK
1346-2005 (T'OCT P 52173-2003, MOJ), TOCT
21004-75, TOCT 13195-73 vo s. gostorilmis

giymatlor hiidudunu kegmomalidir. Yoxlama za-
mant aldo edilmis naticalor ekspertlor tarafindan
tohlil edilorok, sirays uygunluq sertifikatinin ve-
rilmasi vo ya imtina edilmasi miioyyanlogdirilir.
Yoxlama zamani siranin texniki va tohliikasizlik
gostaricilorinin faktiki giymatlori uygun standart-
larin toloblorini 6doyarss, onda meyvoa sirasing
uygunluq sertifikati verilir [2,6].
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«IloBbIlIEHNE KAYECTBA U COBMECTHMOCTH COKOB MPH NMPOU3BOJACTBE (PPYKTOBBIX COKOBY»
P.A.P3aesa
A3epoaiidrcancKuil mexHo102uuecKuill yHugepcumem

PE3IOME
KaioueBble cioBa: @pykmoswviill CcOK, nokazamenyu Kawecmed, cmamoapm, cepmuguxam,
cepmugpuxayus

Uto0bl MPOM3BOIUTH (DPYKTOBBIM COK BBICOKOI'O KadecTBa, HEOOXOIMMO MPOAHAIM3UPOBATH
(hakTophI, BIMSIOIINE HAa ero KayecTBO. [Ipexie Bcero, /i MOJydYeHHs COKa HEOOXO0AMMO HCIT0JIb30-
BaTh (PpyKTHI, COOpaHHBIC HA HY)KHOM YPOBHE W OYHIIEHHBIE OT MCMOPYEHHBIX dacTei. [IpoMbiTyro
(PYKTOBYIO MacCy CielyeT XpaHUTh JI0 Yaca, YTOOBI COK TOTHOCTHIO MPOPUIETPOBAICS U TIPOCOX.

B 3aBucumocTH OT Buaa (HPYKTOB IPU MPOU3BOACTBE (PYKTOBBIX COKOB CIIEIyeT BbIOMPATH
HanOosee 3QPEeKTUBHBINA TEXHOJIOTUYECKHI MeToa. B aTOM ciiydae u3 GppyKTOB MOXKHO mMony4utsh 90-
95% coka.

Hexotopsie GpyKTH HEOOXOAMMO U3MENBUUTH 0 pa3Mepa, YKa3aHHOTO B CTaHIapTe, U HATPETh
JI0 YKa3aHHOM TeMIieparyphbl, 4TOObI MOJIYYHTh COK. B 3TOM ciy4yae yBeaMunBaeTCs BHIXOJ COKa, BKYC
Y apoMar IOJIy9€HHOTO COKa BHICOKHUE, B 3aBUCUMOCTH OT COpTa (PpyKTOB.

CoKM OJDKHBI COOTBETCTBOBATh TPEOOBAHHSM JCHCTBYIOIIUX CTAHAAPTOB MO (DU3UYECKUM U
XUMUYECKAM CBOMCTBaM. [103TOMY MpPOM3BOACTBO COKa JOJKHO OCYIIECTBIATHCS B COOTBETCTBHH C
TEXHOJIOTMUECKONU MHCTPYKLIHMEH.
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st oOecrieueHUs KU3HH, 3A0POBbS WM JACATCIBHOCTH JIIOJCH, a Takke i JalbHEUIIEero
pacuIpeHns: MEXIyHAPOJIHBIX TOPTOBBIX OTHOIICHHH, OCHOBHBIC TOKa3aTeNlM KadecTBa (DPYKTOBBIX
COKOB JTOJKHBI IIPOU3BOIUTHCS] B COOTBETCTBUH C TPEOOBAHUSAMHU CTAaHIAPTOB (PPYKTOBBIX COKOB.

"Improving the quality and compatibility of juice in the production of fruit juices
certification™
R.A.Rzayeva
Azerbaijan Technology University
SUMMARY
Key words: juice, standard, certificate, certification Keywords: fruit juice, quality indicators,
standard, certificate, certification

In order to produce high quality fruit juices, the factors affecting its quality must be analyzed.
First of all, in order to produce juice, it is necessary to use fruits that have been harvested and properly
cleaned and washed from spoiled parts. The washed fruit mass should be stored for up to an hour so
that the juice is completely filtered and dried.

Depending on the type of fruit in the production of fruit juices, the most efficient technological
method should be selected. In this case, you can get 90-95% juice from the fruit.

Some fruits should be chopped to the size specified in the standard and heated to the specified
temperature to get the juice. In this case, the yield of juice increases, the taste and aroma of the juice
obtained is high, depending on the type of fruit.

Juices must meet the requirements of applicable standards for physical and chemical properties.
Therefore, juice production should be carried out in accordance with the technological instructions.

In order to ensure human life, health and activity, and to further expand international trade
relations, the main quality indicators of fruit juices must be produced in accordance with the
requirements of fruit juice standards.
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