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Moagalodo miixtaolif agac qurintilarindan ekstraktin alinmast zamami ekstraktlasmanin  intensiviagdirilmasi
magqsadi ilo agac materiallarimin xiisusi emal tisulunun tatbiginin magsaduygunlugu hagqinda molumat verilir.
Aparilmis tadqiqatlar naticasinda ekstraktin gdstoricilori olaraq, optiki sixhq, ast maddalarinin konsentrasiyasi, vanilin,
qall tursusu, karbohidratlar, piroqall hidroksillorin ekstraksiya materialimn, ekstraktin texnoloji xarakteristikasindan
va ekstraktlasdirma prosesinin rejimindan astliglart alinmugdir.
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temperaturu, optiki sixlig

B itkilor sayasinds orqanizms vitamin vo mine-
ral komplekslor, eloca do onlarin sorulmasina
kdmok edon maddslor daxil olur. Bitkilorin
bioloji aktiv maddslorinin tabii komplekslori genis
spektrds bioloji aktivliys malikdirlor. Bu maddoslor
metabolizmi normallasdirir, immiiniteti artirir, gan
omologalma proseslarini yaxsilagdirir, bir ¢ox kseno-
biotiklori neytrallasdiraraq, onlarin ¢ixarilmasina ko-
mak edir.

Bitki moansali bioloji aktiv maddslors artan talaba
baxmayaraq, bu giin do onun istehsalinda xammal
catismazliglar1 vardir. Umumdiinya Sohiyys Toskila-
tinin geyd etdiyi kimi, saglam qidalanma hoyat bo-
yunca bir sira xastoliklorin vo saglamligin pozulma-
sinin garsisinin alinmasina kdmak edir. Eyni zaman-
da, gida mohsullarinda bitki monsoli bioloji aktiv
maddolorin olmasi, bir ¢ox xostaliklorin inkisafini
zaifladir.

Miixtalif igkilorin istehsalinda torkibinds bioloji
aktiv maddolor: vitaminlor, mikroelementlor, gliiko-
zidlor, flavanoidlor olan bitki monsali ekstraktlardan
istifads olunur [1, 2, 3]. Son zamanlara godor bioloji
aktiv maddolor yabam bitkilordon vo ya xiisusi
plantasiyalarda yetisdirilon bitkilorden olds edilirdi.
Bu baximdan yerli bitki mongali xammaldan alinan
ekstraktlarin aldo edilmasi vo bunun elmi-texnoloji
tominat1 aktual olmagqla bu todgigatin asas mogsadini
toskil etmisdir.

Obyekt vo metodika. Agac qurmntilar ils bir yer-
ds saxlanmis don distillyatlar1 asasinda spirtli igkilor
texnologiyasinin tokmillasdirilmasi tizre méveud el-
mi islorin tokmillagdirilmesi {i¢iin kompleks noazori
vo praktik masolalorin halli tolob olunur [4, 5]. Yeni
texnoloji tisullarin tatbiqi, alternativ agac materialla-
rmin ekstrakt alma prosesinds rasional rejimlorinin
iglonmasine asaslanmigdir.

Ekstraktlasmanin intensivlasdirilmasi magsadi ila
agac materiallarinin xiisusi emal {isulunun tatbiginin
magsoduygunlugu Syronilmisdir. Bu mogsadls ano-
navi olmayan yerli meyva agaclarinin (heyva, albali,
gilas) budaqglarmin qurintilarindan istifado olun-
musdur.

Agac qrntilar: (6lgiilari 20,0x14,5x0,9 mm) her-
metik bagl siiso gabda dovrii tisulla 18 giin saxlan-
misdir (100 sm® mohlulda 3 q agac qurintis1 hesabi
ilo). Todqigat 25, 30, 35, 40°C temperaturda aparil-
migdir. Burada osas amillardan biri agac materialinin
ovvalcadon emal olunmasidir. Bu iisul ekstrakt vo
spirtli igkilorin organoleptik xassolarinin formalas-
masina tasir gostarir [6, 7].

Bununla olagedar olaraq agac qurintilart qovur-
magla termiki emal edilmisdir. Bu zaman asagidaki-
lara nail olunur: birinci — agac hissaciklorinin bozi
iizvi komponentlorinin destruksiyasi hesabina xtisusi
sothi artir; ikinci iso — otirli aldehidlorin yaranmasi
ilo miisayiot olunmagla ligninin hidroliz prosesi sii-
rotlonir. Metod mealum qovurma, sonradan gaynar
suda yuma va qurutmaqla kombins edilmis tisuldur.

Xirdalanmig agac materiali 15 doqiqe orzinde
230°C temperaturda govruldugdan sonra mexaniki
cirklonmeni va ilkin taninlori tomizlomok iigiin 75°C
suda yuyulmus vo 24 saat miiddstinds suda saxlan-
musdir. Sonra agac niimunslori 110-130°C tempera-
turuna 24 saat orzinde qurudulmusdur.

Qovurma iiciin daha mogbul sorait se¢ilmisdir.
Bu zaman osas qiymetlondirme kriteriyast olaraq
ekstraktda vanilinin miqdar1 vo organoleptik gostari-
cilor asas gotiiriilmiigdiir.

Tadqigat naticolori vo onlarin miizakirasi.
Aparilmis tadqiqgatlar naticesinds ekstraktlarin optiki
sixligimin  ekstraktlagma miiddstindon asilihiglar
miioyyen edilmisdir. Tadqgiqatlar etanolun mshlulda
muxtalif migdart: 20, 30, 40, 50, 60% soraitindo apa-
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rilmigdir. Ekstraktlarin optiki sixlig1 16 giin orzinds

artmig, bu miiddotdon sonra iso doyismomisdir
(sokil 1).
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Sokil 1. Saxlanma prosesinda etanolun miixtalif
konsentrasiyalarinda ekstraktlarin optik sixhiginin doyismo
dinamikasi. Etanolun mahlulda pay:i: 1-60%; 2-50%; 3-
40%; 4-30%; 5-2%.

Miixtalif  ekstraktlasdirma  temperaturlarinda
mohlulda ag1 maddslorin miqdarmnin etanolun hacmi
payindan asililig1 miioyyon edilmisdir (sokil 2).
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Sakil 2. Etanolun hacmi payindan vo temperaturdan asil

olaraq ekstraktlarda as1 maddslorinin konsentrasiyasinin

doyismasi. Temperatur: 1-45°C; 2-40°C; 3-35°C; 4-30°C;
5-25°C oldugda.

Etanol spirtinin hacmi payt 50% olan mshlulda
45°C temperaturda as1 maddolorinin  maksimum
miqdar1 miisahido edilmisdir. Moshlulda etanol
spirtinin  hacmi paymin 45-50% olmas1 agac
materialindan taninin ¢ixarilmasi ii¢lin rasional
parametr hesab edilir [5, 8].

45°C temperaturda (etanolun hocmi payr 50%)
ekstraktda as1 maddolorinin miqdar1 25°C do almanla
miqayisads 20,9% artmisdir. Ekstraktlagdirma apar-
diqda buxarlandirma vs hopdurma proseslori hesabi-
na mohlulda etanolun konsentrasiyasi doyisir. Ekst-
raktlasdirmanin temperatur rejimindon etanolun hoc-
mi payinin doyisms asililigr sakil 3-ds verilmigdir.

Temperatur yiiksaldikco buxarlanma va hopma
proseslori intensivlesir ki, bunun da naticesinde
ekstraktlarda etanol miqdar1 azalir. 18 sutka orzinde
25°C temperaturda etanol migdarmin azalmasi 0,3%,
45°C  temperaturda iso 2,4% toskil etmisdir.
Mohlulda etanol miqdarmin temperaturdan asililigi

etil itkisi qiymotinin texnoloji hesabati {igiin istifado
oluna bilor. Etanol itkisini azaltmaq mogsadi ilo
ekstraktlasma prosesini 25°C temperaturda aparmag
daha mogsadouygundur.
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Sakil 3. Ekstraktlarda etanolun hacmi payinin
temperaturdan asilihg:

Agac materiali ilo birgo saxlanmasi zamani
distilliyatin ~ yetigmasi ~ agac ~ mosamolorindo
birlogsmalarin oksidlogmasi ila alageli olduguna goérs
materialin {ist qatimin spirt tosir edon sothindo
girintili-gixintili  olmas1  komponentlarin garsiligl
tosiri Uiglin alverisli sorait yaradir.

Ekstraktlarda vanilin miqgdarmin agac
qirintilarinin qovrulma miiddstindon asililigr sokil 4-
do tosvir edilmisdir.
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Sakil 4. Ekstraktlarda vanilin miqdarinin agac qirintilarinin
qovrulma miiddastindon asihilig

15 doqigeds qovrulmus agac qurintilarindan
almmig ekstraktda vanilin miqdar1 nozarstlo
miiqayisado ligninin hidrolizi hesabma 17,92
ma/dm® toskil etmisdir. Agac materialmin 15
daqgigadon ¢ox qovrulmasi halinda ekstraktda vanilin
miqdarinin azalmast miisahido olunmusdur. Bu,
miivafiq tursuya goder oksidlogmonin davam etmasi,
fenolaldehidlorin oksidlogsmo reaksiyast getmoklo
ortoxinoid strukturunun yaranmasi ils slagadardir.

Agac qurintilarmin kombinsedilmis emali zamani
ekstrakt gostoricilorinin doyismesi sokil 5-da oks
olunmusdur.
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25 Qaynar suda iki dofo yumaqgla timumi ekstrakt vo
as1 maddoalorinin miqdart ortalama 10% azalmis, kar-

E? * — | bohidratlarin miqdari iso doyismomisdir. Qall tursu-
| | su miqdar1 noazaratlo miiqayisods 0,06-dan 0,16
';g g/dm3-a qodor artmisdir. Bu polifenol as1 mad-
£ 0 | dolorinin qovrulma zamani monomerlors reduksiyasi
2 | hesabina bas vermisdir. Piroqal hidroksillor qrupu
g A, ’_112 13l 1 j Mg ortalama olaraq 19% togkil etmisdir ki, ekstraktlarin
2 dad xarakteristikasma miisbat tosir gostormisdir.
Belalikla, agac qrintilarinin (heyva, albali, gilas)
o . g "i = ekstraktlagdirilma prosesinin rasional vo optimal
j; é g E— o f% parametrlori miioyyon edilmis, agac materialinin
z : : i T 2 prosesdon gabaq qovrulmas.l, qaynar sufla yuyglma§1
E 'g" - £ e E vo qurudulmasi ilo kombinoedilmis {isulu islonib
i = & 5 2 L= hazirlanmigdir.
Sokil 5. Emal olunmus v emal olunmamus agac qirintilar
ekstraktlariin gostoricilorinin doyismasi
1-emal olunmus agac qirintilarimin ekstrakti; 2-nazarat
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HcciienoBanue nmpomecca moJry4eHus1 IKCTPAKTa U3 Pa3IMYHBIX IPEBECHBIX MATEPHAJIOB
H.C. I'aagumoBa

B crarbe npuBOAATCS CBEACHUS O NPUMEHEHMM CIELHAIBHOIO Ipolecca oOpadOTKH JPEBECHOr0 MaTepHalia C LEJbIo
MHTEHCU(UKALMK 3KCTPAKUMK NPU HOIY4EHHH SKCTPAKTOB M3 PA3IMYHBIX APEBECHBIX OTXOI0B. B pe3ynbrare mccienoBaHuil Kak
IIOKa3aTeNb SKCTPAKIMU ObUIM IOJY4EHbl JAHHBIE ONTHYECKOH IUIOTHOCTH, KOHLEHTPALMM IyOWIbHBIX BEILECTB, BaHWIMHA,
raJuI0BOM KUCIIOTHI, YII€BOJIOB B 3aBUCUMOCTH OT TEXHOJIOTMYECKOH XapaKTepUCTUKHU SKCTPAKTA M PEKUMOB MPOLECCA SKCTPAKLIUH.

Knrouesvie cnosa: opesecnulii mamepuan, S3KCMpaKmyl, SMAHON, 6pems SKCMpaxkyuy, OyouibHble sewecmsa, memnepamypa
9KCMPaKyuu, ONMUYecKas niomHoOCMb

Investigation of the process of obtaining the extract from various wood materials
N.S.Gadimova

The article provides information on the use of a special process for treating wood material in order to intensify the extraction
upon receipt of extracts from various wood wastes. As a result of research, as an indicator of extraction, data on optical density,
concentration of tannins, vanillin, gallic acid, carbohydrates were obtained depending on the technological characteristics of the
extract and the modes of the extraction process.

Keywords: wood material, extracts, ethanol, extraction time, tannins, extraction temperature, optical density
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