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Olkamizin bélgalorinds istehsal olunan sarablarin tursulugu bir sira sarab tiplori iiciin asasan yol verilon migdar
gargivasinda doayisir. Lakin bizds istehsal olunmayan xeres tipli sarablarin bu baximdan xiisusi forqliliklori vardwr. Odur
ki, bu tip sarablar iigiin avvalcadon sorab materiallarinin tursu torkibinin tonzimlonmoasi talob olunur. Bu xiisusilo do
dagatayi va daghq bolgalorimizda becarilon iiziimliiklor digiin aktual olaraq qalmaqdadir. Bu magsadlo kimyavi, bioloji
va fiziki-kimyavi tisullardan istifads olunmagqla tursulug tonzimlonmis va onun naticalari verilmisdir.
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eres sorablari iigiin sira vo sorab materialinin
* tursu torkibi miihiim rol oynayir. Bizim go-
raitds isti bolgolordo adston yiiksok tursuluq
problemi yasanmir. Lakin dagatoyi vo dagliq bolgo-
lords yliksok tursulugla tez-tez rastlagilir. Ogor bela
tursuluq sampan va konyak sorab materiali iiglin nor-
mal hal kimi gabul olunursa, xereslagmada angallo-
yici amil kimi giymotlondirilir. Bundan olave ayri-
ayr1 illords olverissiz iqlim soraiti ilo alagadar olaraq
lizimiin normal yetigmasi bas vermir. Noticads kon-
disiyaya uygun olmayan {iziimiin yigilmasi aparilir
ki, bu halda da iiziim daha asag1 sokorlikds va yiik-
sok tursuluqda alinir [1, 2].

Tursulugun yiiksok oldugu soraitdo xereslogmo
prosesinin getmadiyi vo ya ¢ox zoif getdiyi mo-
lumdur. Odur ki, tursulugun iizorinds xiisusi nozarat
aparilmagqla tonzimlonmasi diqqatde saxlanmigdir.

Miioyyan olunmusdur ki, xeres pardesinin inkisa-
f1 iclin optimum pH odadi 3,2-3.4 arasindadir. Belo
ag sorab materialinda titrloson tursulugun 5-7 g/dm’
arasinda doyismasi optimum hesab oluna biler.[5, 6,
7].

Ogor sorab material1 yiikksok pH va asag titrlogon
tursuluga malik olarsa, onu yiiksok tursuluga malik
olan gorab materiali ilo kupaj etmok, yaxud onu
kristal gorab vo ya limon tursusu ilo tursulagdirmaq
olar.

Analitik xiilass. Aragdirmalar gostorir ki, tursu-
sokor balansinda siiratli doyisma gilonin yetigmasi-
nin ovvalindo bas verir. Sorab vo alma tursular
iiziim gilesindo olan imumi tursulugun 69-92%-ni
toskil edir. Uzvi tursularm bir goxundan farqli olaraq
sorab tursusunun metabolik mongoyi sokorlorin ok-
sidlagdirici metobolizmi ilo izah olunur. Boylimanin
birinci fazasimin sonunda lstdo toplanan alma
tursusu yetismo baslayana qader 6z maksimumuna
catir. Yarpaq vo yasil gilolordo gedon fotozintez
50% tursularin toplanmasi ilo saciyyavidir. Yetisma
miiddotindo alma tursusunun qatiliginin azalmasi

malatlarin koskin oksidlosmosi ilo slagadardir. Bu
morholods alma tursusu tonaffiis iiclin  enerji
menboyi kimi istifade edilir. Soyuq iqlim alma
tursusunun omoalo golmoasina stimul verdiyi halda,
isti iglim oksina, zaifladici tasir gostarir [5].

Sorabda geyd olunan tursulardan basqga limon,
kohraba, siid va sirks tursular1 da olur ki, onlar da
gicqirma prosesinds amolo golirlor.

Alma tursusunun yiiksok qatiligi yalniz gorabin
dadina deyil, hom ds onun bulanmalara, o ciimlodon
bioloji bulanmalara dayanaqlifina tosir gostorir.
Uziim, sira vo sorablarinin tursulugunu asag salmaq
ticiin ham fiziki-kimyovi, hom do bioloji iisullardan
istifads olunur. Kimyavi yolla tursulugun asagi
salmmasina tobasirlomo, sorab vo alma tursularinin
ikiqat duzlarinin ¢okdiiriilmesi, xitinli preparatlarla
islonma, fiziki-kimyavi - iondoyismo, elektrodializ
vo soyugqla islonms aiddir.

Kimyavi yolla tursulugu asagi salma kalsium ya-
xud kalium karbonat duzlari, yaxud kalium hidro
karbonatdan (bikarbonat) istifade edilmokls aparilir
[7].

Kimyavi yolla tursulugun asagi salinmasi
prosesinag noazarat bir sira gostaricilora gora aparilir.
Bunlardan titrlogon tursuluqg, pH, sorab tursusunun
miqdarini geyd etmak olar.

Eksperimental hissa. Tadqiqat obyekt va tisulla-
r1. Todgiqat obyekti olaraq sirs, sorab, kimyovi pre-
paratlar, mikroorqanizmlar,iisul va vasitelor gotiirii-
lir.

Sironin tursulugunu asagi salmaq fgiin bir nego
dofa su ilo yuyulmus yiiksok deracods tomiz qida to-
bagirindon istifado olunur. Tabagirin az porsiyalarla
fasilosiz qarigdirilmaqla siroys vurulmast meslohat-
dir. Siro avvalcadon duruldulmali vo 100 mq/dm’-a
godor timumi kiikiird gazi hesabi ilo sulfitlogdiril-
molidir. Siro 12-20 saatdan sonra ¢okiintiidon ayrilir.

Molum olmusgdur ki, tursulugun asagi salinmasi
liclin kalium bikarbonatdan istifado olunmasi daha
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yaxsl natico verir. Bu halda serab daha yumsaq vo
dadi harmonik alinmaqla, kalsium artighig ils ola-
gadar bas veran bulanmalara dayaniqli alinimg olur.

Sorab ¢okiintiidon ayrildiqgdan, sulfitlogdirildik-
don va durulduqdan sonra islenir. Ogar bioloji yolla
tursuluq asagi salinacaqdirsa sulfitlosdirmo elo do-
zada aparilmalidir ki, sorbost sulfit anhidridinin
miqdar1 10 mq/dm’-u kegmosin.

Bu iisulun ¢atismazlign da vardir. Malumdur ki,
sarab tursusunun dissosiasiya adadi, alma tursusun-
dan yiiksokdir. Odur ki, bels iglomado alma tursusu
mohlulda qalir.

Aragdirmalar gostorir ki, tursulugun osasl siirat-
do asag1 salinmasi toalob olunan hallarda bu amaliy-
yati siradon, bir qodor zoif tursulugu tonzimlomok
lazim olan hallarda iso gorabdan baslamaq lazimdir.

Kimyavi yolla tursulugu asagi salmagq ii¢ilin xaric-
do buraxilan (Rusiya, Almaniya, Fransa, Italiya) pre-
paratlardan istifado olunur. Bioloji yolla tursulugun
asag1 salinmasi moqsadils (alma-siid tursusu qicqir-
mast - ASQ) siid tursusu bakteriyalarinin Lenconos-
toc oenos cinsindan istifads olunur.

Noticalorin tahlili. Aragdirmalar gostorir ki, 6l-
komizin oksor yerlorindo istehsal olunan gorablarin
tursulugu bir sira sorab tiplari {igiin yol verilon miq-
dar gorgivasinda doyisir. lakin bizdo istehsal olunma-
yan xeres tipli sorablarin bu baximdan xiisusi forqli-
liklari vardir [3, 4]. Odur ki, bu tip serablar ti¢lin av-
volcadon sorab materiallarinin tursu torkibinin ton-
zimlonmasi tolob olunur. Bu xiisusilo do dagatoyi vo
dagliq bolgolorimizdo becorilon iiziimliklor tigiin
aktual olaraq qalmaqdadir.

Dagliq vo dagoatoyi bolgoesinds yetisdirilmis ag
liziim sortlarindan alinan sorab materiallar1 yiiksok
titrlogon tursulugu vo asagi soviyyali pH gostoricisi
ilo farglonir (cadval 1).

Molum olmusdur ki, tursularin keyfiyyat torkibi
do sortdan asili olaraq forqli saciyyads doyisir
(cadval 2).

Cadval 2
Xeres sorab materialinda tursularin keyfiyyat torkibi
(Goygol rayonu)
o/s Sorab Tursular, q/dm3
niimunalori Titrlogon Sorab Alma
|| Aliqote 7,0-9.4 3,8-7,6 3,2:6,5
(nazarat)
2 Bayansiro 6,5-8,6 3,4-7,1 3,0-6,8
3 | Risling 7,0-9,1 3,9-7,2 3,2-6,7
4 Sardone 7,4-9.9 4,0-7,6 3,4-6,0
5 | Rkasiteli 6,7-8,9 3,5-7,5 3,0-5,8
Gorlindiiyii.  kimi  dagotoyi  bolgade  {iziim

sortlarindan asili olaraq tursuluq 6,5-9,9 arasinda
toraddiid etmisdir. Bu isa xereslogsmo {igiin magbul
sayila bilmaz.

Arid bolgelora nozor saldiqda iso oksoron
tursulugun hodd daxilindo vo bazon asagi olmasi

nazars carpmigdir (cadval 3).
Cadval 3
Samux rayonunda hazirlanan xeres sarab materialinda
tursularin miqdari

o/s i Sorab . . Tursular, g/dm’
niimunalori Titrlogon Sorab Alma
1 ‘(?1191;1;’;;) 5175 | 3,0-6,5 2,859
2 Bayansiro 5,0-6,5 2,9-6,3 2,7-5,6
3 | Rislinq 6,5-8,2 3,4-7,1 3,0-6,3
4 | Sardone 6,8-8,0 3,6-7,8 3,2-6,8
5 | Rkasiteli 5,5-79 3,1-6,4 2,8-5,8

Soyugqla islonma do {izvi tursularin, o climladon
sorab tursusunun qatilifinin azalmasia sobab olur.

Lakin bu azalma els do yiiksok olmur (cadval 4).
Cadval 4
Kimyavi va soyugqla islonma iisullarimin kation va iizvi

Codval 1 tursularin migdarina tasiri
Miixtalif iiziim sortlarindan alinan sarab materiallarinin tursu va m - . ;
. o Tacriiba niimunslari variantlar
digor torkib gostaricilori
Sorab materiallari = - o
Torkib gdstoricilori Bayans . Ag 23|80 k= g 2z
o Risling | e Kiitle gatiligt 8 ‘g g g § g § 2 k=
T N = & = <
Tiindliiyii, h % 10,4 10,6 11,0 2 8 § 72; SE| S 5 =
Sokor, % 0,11 0,09 0,10 Iz ~4 5 N
Titrlosen tursuluq, q/dm’ 8,2 8,7 9,1 ~
pH . 2,67 2,55 2,65 Kationlar, mq/dm’
Ugucu tursular, g/dm 0,37 0,31 0,42 Kalium 970 630 940 1020 930
Sulfit tursusu, mq/dm®: Ifalslum . 116 97 168 98 106
Umumi 98 106 71 Uzvi tursular, g/dm
Sorbast 9,0 8,7 6 Sorab 4,1 3,2 1,2 1,9 0,8
Umumi fenol birlosmolori, g/dm’ 0,31 0,35 0,25 Alma 52 4,6 2.9 4,1 2,6
Umumi azot, mq/dm’ 2,0 202 230
Amin azotu, mg/dm’ 76 108 116

Molum olmusdur ki, belo sorab materiallarinda
bioloji yolla tursulugun asagi salimmasinin bozi
problemlari olur. Odur ki, bu tipli materiallarin
tursulugunun digar yollarla azaldilmasi lazim galir.

Gorilindiiyli kimi noazarat varianti ilo miiqayisado
kalium kationunun daha ¢ox azalmasi yeni
antosiddon istifads edildikds, kalsium isa soyuqla
islondikds miisahids olunumsdur.

Lakin yeni antosidden istifads olunduqda sorab
tursusunun miqdar1 tolob olunan normadan xeyli
asag1 disdiiyiino gors bu variantin magbul sayilmasi
miimkiinsiizdiir. Bu baximdan sorab tursusu igiin
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daha optimum variant kalsium karbonatdan istifade
olunmasi sayila bilar.

Bioloji yolla tursulugun asagi salinmasi ekoloji
baximdan daha ¢ox diqqet ¢okir. Bu halda sira vo
sorab materialinda konardan kimyovi maddalor slava
olunmasina ehtiyac qalmir. Ciinki proses alma
tursusunu siid tursusuna c¢eviron vo bununla da
tursulugun azalmasimi tomin edon siid tursusu
bakteriyalar1 ilo aparilir. Malum olmusdur ki, bu
halda sorabin keyfiyyotinin yaxsilagmasi onun
stabilliyinin yiliksolmosi ilo miigayst olunur. Eyni
zamanda gorabda miloyyon derocode  alma
tursusunun  olmamasi  bakteriyalarla  slagadar
bulanmalar imkanini azaltmis olur. Malumdur ki,
lizvi tursularin gorabin keyfiyyotino tosiri yalniz
onlarin dad vo stabilliys tesiri ilo mohdudlagmayib,
hom do sorabin formalagmasi vo yetismasindo bas
veron oksidlosma-reduksiya proseslorindo 6ziini
gostarir. Bagqa sozlo oksidlasme-reduksiya (OR)
adadins tasir gostormasi ilo yadda qalir.

Sorabda siid tursusu bakteriyalarinin 4 cinsi vo 9
novil tapilmigdir. Lakin prosesin tobii mikroflora ila
Ozbasina getmosi bir sira risklora olagedardir vo
bunu is asnasinda miitlaq nozars almaq lazim golir.

Sorabda siid tursusu bakteriyalarinin inkigafini
ongolloyon faktorlar movcuddur vo bu prosesin
tonzimlonmosindo onlar nezors alinmalidir. Oks
halda ugurlu naticolor alinmasi sual altina diisiir.
Alma-siid tursusu qicqirmast  {iglin  optimum
temperatur 20-25°C arasinda toroddiid edir. 30°C-
don yiiksok temperaturda proses dayanmig olur.
Tursulugu azaldan bakteriyalarin inkisafina kiikiird 4
oksid inqibitor tesir gostorir. Etil spirtinin 14-15h%-
don yiiksok qatiligt hemin bakteriyalarin maddalor

malik olmagqla, calxalandiqda bakteriya biokiitlasi
ipokvari dalgalar omolo gotirir. Sorab niimunasi
dequstasiya olunduqda karbonat tursusu ilo doymasi
hiss olunur.

Alma-siid  tursusu  bakteriyalarinin  tomiz
kulturlar1  2,9-3,2 pH qiymotindo inkisaf edir.
Kulturlar tursuya dayanigli olmali, alma tursusunu
tonzimlayarok olava mohsullar omolo
gotirmomolidir.

Prosesin lazim olan marhslads dayandirilmasi da
halli vacib olan masalalordondir. ©ks halda tursuluq
talob olunan normadan da asag1 salina biler. Alma-
siid tursusu qicqirmasini  dayandirmagin  daha
olverigli vo genis yayilmis {lisulu mihite 159-180
mgq/dm’ hesabi ilo kiikiird gazi vurulmasidir. Lakin
bu iisulun da catismazligi vardir. Belo ki, kiikiird
qazimin istifade olunan yiliksok miqdar1 goelacokds
Xeres mayalarinin inkigafina longedici tosir gostara
bilir.

Mayalarin  istiraki  olmadan  bakteriyalarin
¢oxalmas1 yavas gedir va 12-ci giin onlarin miqdar
comi ii¢ dofo artir. Biitiin variantlar tizro foal vo
titrlogon tursuluq ohomiyyotsiz doracads doyisir
(cadval 5).

Titrlason tursuluq Bayansirs va Risling sortundan
alinan sorablarda uygun olaraq 0,8 g/dm’ azalma
nlimayis etdirmisdir.

Gorlindilyli kimi maya hiiceyralari olmayan sorab
materiali nimunoslorinds bakteriyalarin say1, mayalar
olave olunan niimunalordon dofaslorle geri galir. Bu
is9 tobii ki, tursulugun sonrakilarla miiqayisads daha
zoif azalmasi ilo noticelonmisdir. Mayalar miihiti
zonginlogdirmoklo bakteriyalarin inkisafina
stimuloedici tesir gdstorir vo onlarin daha intensiv

miibadilasini  kaskin tormozlayir. pH odadinin inkisafini tomin etmis olur.
miitloq qiymati 2,9-a yaxindir.
5 Cadval 5
Ondan. asagl olmasi Mikroorganizmlarin tosiri altinda tursulugun doyismasi
bakteriyalarin ¢oxalmasini Bayansira Risling
dayandirir. Alma-siid tursusu s | = |s s | = e
o .. .. . . 3 e E g g = =)
qicqirmast {igiin limitlosdirici Variantlar izro o E § =5 | ES & E i =35 | EZ
. . .. mikroorqanizml sE3| 58 g,gma Y cE=| §F g'g”a SR
amil fenol birlosmolorinin arin becarilma | ZEE| 55 | 2 é 5 5| = § EE| 22 |2 é s 5| %
yiiksok miqdaridir. Bu osason middati, giin EEl5E 1257 2 F Esl FE 227 2%
500 maq/dm’-d I £l B | TF 2 jEs |TT
mg/dm’-dan ¢ox olan 2 |& |EF 2| & [|E®
VszinyQtdir. Sorab tursusu 4 Tin sarab
@/dm’-dan gox va alma tursusu matgria“ 33 8.7 0 320 0 33 9.3 0 3,15
kifayot godor olmadigda (1,0- 6 0 8,2 8,1 69 | 322 0 100 | 87 64 | 321
1,5 g/dm’) da  proses 12 0 [ 125 | 79 | 24 [ 326 | 0 | 120 | 85 [ 23 | 32
- Ilkin sorab
mohdudlasmis olur. Ag materialt
sorablarda gorab vo alma Sifcg";‘/’"gg
. . .. . . vl > 0
tursularmin nisboti birincinin 0 B33 87 ) 0 3200 2033 93 ) 03I
: Tai 6 71,4 42,3 7,6 12,6 3,33 62,1 36,4 8,4 9,7 3,22
xeyrino - doyisir - vo  yaxud 12 878 | 620 | 66 | 130 | 344 | 914 | 565 | 75 | 107 | 335
barabar olur. Malum olmusdur Tikin sorab
ki, bu nisbatin 2:1 olmasi qeptrial
. chizosaccharo
optimum sayilir. myces
. . o . . asidodevoratus
Miigahidolor ~ gostorir ki, 0,5% sokar 2,1 33 8,7 320 | 2.1 33 9,3 3,15
alma-siid tursusu qicqirmast 0
4 b viineiil lopalilis 6 556 | 459 | 56 358 | 704 | 480 | 72 335
gedon sorab yungul lopaliliga 12 709 | 56,1 | 5.5 360 | 887 | 600 | 60 339
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Saccharomyces vini mayalarinin Schizosaccha-
romyces acidodevoratus mayalar1 ilo miigayisado
daha siiratli ¢oxalmasi moalumdur. Lakin titrlogon
tursulugun azalmast vo pH adadinin yiiksolmasi
ikinci halda, yoni miihitos homin mayalar slave
olunarkan intensivlosmis olur.

Daha olverigli sayila bilocok yollardan biri
xereslosmodon ovval aparilan qisa miiddatli isti

islomo - daha dogrusu pasterizedir. Az miqdarda
(25-30 mgq/dm’) sulfit anhidridi olave olunub,
sonraki yapisqanlama va filtrdon kecirmo yaxud
sorab materialinin pasterizasinin do aparilmasi yaxsi
natica verir. Iki asashi alma tursusunun bir asasli siid
tursusuna c¢evrilmasi noticasindo miihitin kaskin
tursulugu azalmagqla miihitdo toplanan siid tursusuna
xas olan yumsaq dad amola galmis olur.
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HccnenoBanne KHCIO0THOTO COCTABA Cyc/Ia M BHHOMATEPHAJIA VIS Xepeca
A.T. Tarnes

KucnotHoCTh BHH, NMPOM3BOAMMBIX B PErHMOHAX HaIIeH CTpaHbl BapbHPYET A HECKOIBKHX THIIOB BHH B IpEAenax
JIOMYCTHMOTO KoJImdecTBa. BuHa THma xepec, He NpOM3BOAMMBIE B Halleld CTpaHe MMEIT ocoOble ommmuuns. Y, ciemoBarenbHO,
TpeOyeTcsi mpeIBapUTENbHOS BBIPABHUBAHHE KHCIOTHOTO COCTaBa BMHOMATEpHAJOB Il BHH THIA Xepec. B ocobeHHocTH, 3TO
OCTaeTCs AKTYaJIbHOCTBIO JUII BHHOTPAJHUKOB, BBIPAIIEHHBIX B TOPHBIX U IPEITrOpHBIX pernoHax. C 3TOH IeJbio KHCIOTHOCTh Obliia
BBIpaBHEHA C UCIIOJIH30BAaHUEM XUMHUYECKUX, OHOIIOTMYECKUX U (PHU3MKO-XUMHUUYECKUX METO/IOB, U OBIJIN IOJIY4YEHBI PE3y/IbTaThl.

Knrwouegwte cnosa: cycno, suno, xepec, KUCIOMHOCHb, OUONIO2UYECKULL, XUMUYECKUL, OPOXHCHCU, bakmepuu

Research of acid composition of wort and wine material for sherry
A.T.Tagiyev

Acidity of wines produced in the regions of our country varies for several types of wines within the allowable amount. Such
wines as sherry are not produced in our country have special differences. And, therefore, requires prior alignment of the acid compo-
sition of wine materials for wines such as sherry. In particular, it remains relevant for vineyards grown in mountainous and foothill
regions. To this end, acidity has been levelled using chemical, biological and physico-chemical methods and results have been ob-
tained.

Key words: wort, wine, sherry, acidity, biological, chemical, yeast, bacteria
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