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AZORBAYCANDA ISTEHSAL OLUNMUS SORAB NOVLORI

. C.9. AGAKISIYEV
AKTN Uziimgiiliik va Sarabgiliq Elmi Tadgiqat Institutu

Magaladas XX asrds Azarbaycan istehsal olunmug sarab noviari haqqinda atrafli malumat verilmisdir. Hal-
hazirda respublikada iizimgiiliik giindan giina inkisaf etdirilir va sorab istehsali genislanir va miixtalif assortimentlor
buraxtlir. Istehsal olunan sarablar Azarbaycan brendi adh ils ixrac olunur.

Acar sozar: Uziim, sarab, portveyn, desert, azinti, kupaj.

zorbaycanda sorabgiliq sanayesi XX-ci
Aosrin avvallorindan inkigaf etmis, iri
sanaye tasarriifatina gevrilmisdir. 1913 -

cii ilda biitiin Azsrbaycanda 26,2 min hektar iiziim
bagi olmus vo bunlardan 105 min ton mohsul
gotiiriilmiigdiir.

1970-ci ildon sonra Respublikada iiziimgiiliiyiin
kiitlavi inkisaf etmasi naticasinda markali va yiiksok
keyfiyyatli sarablarin genis istehsalina baglanmisdir.

Respublikada 1984-cii ilds iiziim baglarinin
sahasi 284 min hektara, iizitm istehsali iss 2,1
milyon tona, moahsuldarhq ise 100 sentners
catdiriimisdur.

2016-ci ilda Azarbaycanda 16,5 min hektar {iziim
bagindan 160,4 min ton mohsul gotiiriilmiisdiir. Hal
hazirda tiziimgiilitk giindan - giina inkisaf etdirilir.

Hamin illords Azarbaycanin bir ¢ox markali,
yiiksak  keyfiyyatli sarablari beynolxalq sarab
sargilerindo  quz1l  va giimils medallarla  toltif
edilmisdir.
XX - asrda Azarbaycanda asagida geyd olunan sarab névlori

ictehsal olunmusdur.

Siifra sarablar: Tiind garablar Desert sarablar
I Markali ag» Ag portveyn Markali  «Qara-
Sadillin «Apstafan Ne 100 canax» Ne 92
| 2 Markah qirmiza Ap portveyn Markali  qimmizi
L «Madrasan Ne 30 Ne 777 «Kirdomir»
|3 Qurmizi «Samxor» | Ag portveyn | Markali  Kaqor
I Ne 000 «Alabagh» Ne 12 «Samaxi»
4 Qurmiz Ag portveyn Ag «Mil»
| «Tavkveri» Ne 24 Ne 10
3 «AB sorab» Ne 25 Cohrayr  portveyn | Qirmizi»
«Dallar» Ne 68 Azarbaycan»
6 Ag «Novruzlu» Cohrayr portveyn | Cahrayt
«Qizil garbaty» «Lankaran»
7 Ag «Bayan» Qirmuzi portveyn | Kaqor «9rablin
«Qara yeri» Ne 11
8 Ag siifro Ne 3 Madera «Ug topa» | Qirmiza
| Ne 17 «Qarabag»
9 Qirmuz stfra Portveyn «Agdam» | Kaqor «Sahbuz»
| Ne3
10 | Cohray1 «Hadrlit» AB «Glinaglin
11 | Cahrayr «Qisi»
12 | Qirmizs
| «Qarakand»

Markali sorablardan «Qara ¢anax», «Kaqor»,
«Samax», «Kiirdomir», siifro  gosrablarindan
«Sadilhi», «Madraso» Ne 30 vo s. alicilar arasinda
boyiik s6hrat qazan-migdir.

Biitiin  codvelde gostorilon  sorab  ndvleri
respublikanin rayonlarinda istehsal olunmusg iiziim
sortlarindan hazirlanmigdir.

Yuxarida qeyd olunan sorablarin hazirlanma
texnologiyalar1 haqqinda oxuculara qisa malumat
vermay istardim.

Siifra sarabi, Markall qirmizi» Madrasa» Ne
30.

Qicqirma qurtardigdan sonra gsorabda istenilon
rang alinarsa, serabi gondan ¢ixarib basqa sorab
qabina kégiiriirlar. Conds qalan oazinti isa sixici
masindan kegirilib, kupaj materiali kimi istifads
olunur.

Birinci il gorab eqalizasiya olunub ii¢ dafo
koégiiriliir. {kinci il iki dofa agiq kdgilirma isi aparilir.
Ugiincit il bir qapali kdgiirmadon sonra sorab satisa
gondoarilir.

Markal: qirmizinMadrasa» Ne 30 siifro gorabin
kimyovi va  orqanoleptik  xarakteristikasini
nazarinizs ¢atdiririq.

Xiisusi ¢akisi 20° C-da 0,9938 - 0,9942, tiindliiyii
10,5 - 12,6°, iimumi tursulugu 5,0 - 6,8 q/l, ugucu
tursulugu 4,42 - 0,74 ¢/l, sarab tursusu 1,86 — 2,86
q/1, tanin 0,95 — 2,87 ¢/l, imumi ekstraktivliyi 24,0 —
28,7 g/1, pH -2,94- dir.

Orqanoleptik xassolori beladir: rongi agiq nar
rongindan tiind nar rangina qadar doyisilir. Toravati
sortun tipina uygun, dadi-ekstraktiv xosagslondir.

Tiind sarab, Ag portveyn Ne 777.

Ag portveyn Ne 777 tiind gorab ndvlerina aiddir
asason Bayan-giro (40%), Rkasiteli (60%) iiziim
sortlarindan hazirlanir, iiziim sokoarliyi 16-18%,
timumi tursuluq 5-7 g/l olduqda moahsul toplanib
sorab zavoduna goatirilir. Cokisi miiayyan edildikdon
sonra iiziim sixic1 magindan kegirilir. Ahinmis giraya
100-150 mq/l kiikiird anhidridi vurulub 18-24 saat
miiddatinds  durulmaga  qoyurlar.  Bulandiric
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maddalor sorab gabinin dibina ¢okdiiriildiikdon sonra
tomiz sirs bulandirici maddalordon ayrilaraq 14%
sokar qalana qador qicqirdilir.  Spirt vurularaq
qicqirma  dayandinilir. Serab bir  godar
soffaflagdigdan sonra nasos vasitas ilo ¢okiintiidan
ayrilaraq bagsga sorab qabina kdgiirilliir. 2-3
kogiirmadon sonra sorab texnoloji sxemoa asasan
islonarak hamin ilds satiga gondarilir.

Ag portveyn Ne 777 tiind sorabimin kimyavi va
organoleptik xarakteristikasi

asagidaki kimidir.

Xiisusi gokisi 20°C- da 1,0241 - 1,0237, tiindliyii
18-18,6° , iimumi tursulugu 4,10 - 6,75 g/l, ugucu
tursulugu 0,27 — 1,02 ¢/, serab tursusu 0,87 — 2,18
q/l, tanin 0,35 — 0,88 g/, sokari 102,19 — 104,60 q/l,
imumi ekstraktivliyi 121,15 - 123,35 ¢/l, pH -1,36-
3,67, rangi qizilidir. Sarab dolgun meyvs tomlidir.

Desert sorab, Markah qirmiz1 «Kiirdomir».

Bu sorab Kiirdomir rayonunda yetigdirilon
«Sirvangahi» iiziim sortundan hazirlanir. Uziim
sokarliyi 26-28%, timumi tursulug 5-¢/l olduqda
sorab zavoduna gatirilib, ¢okisi miiayyan edildikdan
eqropompadan kegirilir. Alinmis azinti avvalca-dan
kiikird qazt ilo dezinfeksiya olunmus ¢ond
kégiiriilir. Har bir ton iiziim azintisindon girs
¢ixarildigdan sonra ozinti (sokori 2-3% oldugu
halda) qicqirdilir.  Spirtloma  (16°) naticasinds

qieqirma dayandirthib ozinti 7 giin arzindo yaxs
qangdinlir. Sonra ¢gan qapagqla yaxst baglanihb szinti
75-80 giin dinco qoyulur. Bu miiddat kegdikdan
sonra ¢ondan sorab Ozbasina axinla ¢ixarilir, azinti
iso fasilosiz islaysn sixict magindan kegirilir.
Ozbasina axindan alinan serab ils 1-ci név sorab bir-
biri ilo qanigdirihb bagqa sorab qabina kogiiriiliir.
Birinci il 3-4 agiq kég¢irmo, lazim olarsa siizmo,
ikinci il 2-3 kogiirma (biri agiq) va soyuq aylarda
yapisqanlama isi kegirilir. Ugiincii il bir qapali
kéglirms va lazim olarsa, yapisqanlama isi
goriildiikdan sonra sorab satisa gondorilir.

Markah qirmizi «Kiirdomir» sorabinm kimyavi
vo orqanoleptik xarakteristikast asagidai qeyd
olunur.

Xiisusi ¢akisi 20°C- da 1,0784 — 1,0774, tiindlilyi
16 - 16,2°, timumi tursulugu 4,95-5,81 g/l, ugucu
tursulugu 0,61- 0,80 g/l, sorab tursusu 1,27-1,31¢/l,
tanin 2,84- 3,10 q/l, sokari 230,4 -231,5 ¢/l, iimumi
ekstraktivliyi 256,3-260, 1q/l, pH 3,15- 3,50. Rongi
tiind yaqut ranginds olur: zarif, va dad1 yumsaqdir:
meyva dadi verir.

Oxucularin digqatine satdiririm ki, qeyd olunan
malumatlar va sorab novlerinin  hazirlanma
texnologiyasi Azarbaycanin  gorkamli  alimlori,
texnologlari tarafindan hazirlanmis v respublikanin
sarab zavodlarinda tatbiq olunmus va hazirda olunur.
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l'lpomsonumux BHAbLI BUH B Aaepﬁaﬁumaue H HX KOPOTKO€ TeXHO0A0rus

JILA.Arakuwnes

Ha ToM cTaTh AaHo noapoGHoe MH(OpMALUs NPOMIBOAMMBIX BUABI BUH B A3cpOaiifkaHe M UX KOPOTKOE TEXHOIOTHA.
Hacrosiuiee BpeMs B pecryGamke pac-UIMpsaeTcss NPOM3BOACTBA PasHbIX ACCOPTUMEHTOB BUH. DTH BUHbl KMNOPTUPYETCA NOA Ha3Ba-

Huem Asepbaiikanckmii Gpena.

Kniouesvie cnoea: Bunozpad, uHo, nopmeeiin, 0ecepi, GblJCUMKA, KYNAXC.

The types of wines produced in Azerbaijan and their brief technology

J. A. Aghakishiyev

Wine production in Azerbaijan has a long history and traditions. These traditions are being continued so far, There is enough

.

information on the types of wines produced in Azerbaijan in the above mentioned article. The production of those types of wines as

Azeri brand is recommended in the future.
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