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Olkado istehsal olunan meyvanin 63,3%-i alma, nar va xurmanmin paymna diisiir. Malum oldugu kimi 6lkada an
cox istehsal olunan meyva almadir. Alma istehsalt 250 min tona yaxin giymatlondirilir.

Fargli curtkluys malik olan almalar szildikdan sonra tzarina mixtalif migdarlarda (50 gr/ton, 100 gr/ton, 150
gr/ton) azinti fermenti alava edilmigdir.Saglam alma azintisini mixtalif dozalarda ferment preparatiar ilo iglodikda
Briks daracalori forgli giymat almisdir. 50 g/ton dozada ferment preparati alava olunduqda 10,4 — 11,7 briks, yarim
ctiriimiisdo 13,42 — 13,86 briks, tam ciirtimiisdo 12,40 — 12,98 briks arasinda doyismisdir. Goriindiiyii kimi saglam
almalarda briks daracasi ¢iirtimiislardon asagi olmast ilo diqgati calb edir.

Moalum olmusdur ki, meyvadaki pektinin pres siraSina ke¢masini bir sira amillor sortlondirir. Bunlara meyvanin
yetiskonlik daracasi, saxlamb saxlanmamasi, xwrdalanma daraCasi, preslomadon qabaq qizdirma va cecanin

fermentlagsdirilib- fermentlogdirilmamasi va presin tipi aiddir.

Acar sozlar: alma, meyva, kalvados, sira, sorab, sidr, sort, ekstrakt, sokor

eyvaGilik Azorbaycanin aqrar - Sonaye
M kompleksinda an vacib yerlordan birini tu-

tur. Olkemizin torpaq iqlim soraiti bu va-
cib sahonin inkisafi ii¢lin zomin yaradir. Son dovr-
lordo 6lkonin qazlasdirilmasi il bagl kegirilon tod-
birlar naticasinds meyvs baglarmmn mohv edilmasi-
nin garsis1 alinmigdir. Digar torofdon meyvs vo on-
dan aliman emal mohsullarina talobatin artmasi onun
okin sahalorinin genislondirilmasi ilo miisayat olun-
maqdadir.

Son melumatlara goro 6lkads mohsul veran mey-
Vo baglarmin imumi sahasi 113,2 min hektardir. On-
dan 26,3 min hektar1 alma, 24,8 min hektar1 findiq
Vo 16,5 min hektar nar baglaridir. Goriindiiyti kimi
ad1 ¢okilan meyvs bitkilori altinda 67,6 min hektar
saho vardir ki, bu da imumi meyva baglarinin 60%-i
soviyyasindadir. Qalan sahonin 8,6 min hektar:
xurma, 4,7 min hektar1 armud, 3,9 min hektan
gavali, 3,3 min hektar1 gilas, 3,3 min hektar1 heyva,
3,2 min hektar1 saftali vo s. meyvalorin payma diistir.

Olkodo istehsal olunan meyvonin 63,3%-i alma,
nar va xurmanin payina diisiir. Molum oldugu kimi
0lkada an cox istehsal olunan meyva almadir. Alma
istehsali 250 min tona yaxin qiymatlondirilir.

Verilon statistik malumatlara goro 6lkods istehsal
olunan 850 min tona yaxin meyvanin 22%-os yaxini,
yani 187 min tonu ixrac olunur. Meyvays 6lkads
daxili tolobatin 680 min tona yaxin oldugu bildirilir.
Qeyd etmak lazimdir ki, istehsal olunan meyvanin 3
min tona yaxmi mal-gara yemi Kkimi istifado
olunmus, 60 min tona yaxini sanayeys, 622 min tonu
orzaq kimi istehlaka verilmakls, 15 min tona yaxin
meyva itkiys getmisdir [1,2].

Verilon molumatlardan aydin olur ki, Azarbay-
canda istehsal olunan almanin xeyli hissasi muxtalif

sabablordan xarab olunaraq atilir. Miiayyan godor
clrtimiis alma mohsulunun emala yo6naldilmasi do
catinliklarlo miisayst olunur. Odur ki, alma mshsulu-
nu somorali istifadasi vo mohv olmanin garsisinin

alinaraqg tokrar istehsala qaytarilmasi olduqca
aktualdir.

Biz geyd olunanlar1 nazoro alaraq todgigatlar
aparmisiq.

Emal misssisasine qarisiq sokildo goalon alma
sortlarmdan segilmoklo niimunalor gotiirtliir. Alinan
nimunolards alma meyvolori ayri-ayriliqda todqiq
olunaraq 0Uzorindoaki clirlimo doracasi geyds alinir.
Noticado 40 kq saglam (giiriiklik 0%), 40 kq 50%
clrik vo 40 kg 100% ciuruk olmagla nimunalor
mioayyan olunmusdur. Alinan niimunslor mikroemal
soraitindo azilorok ozinti halina gatirilmisdir. Ozinti
30°C-ya godor quzdirilmis vo sonra iizerina forgli
miqgdarlarda fermentlor olavo edilmisdir. Ozinti
fermenti kimi fruktozym MA-X Press, Erbsl, Gmbh
va Co (Almaniya) fermentindon istifado olunmusdu
(codval 1).

Cadval 1
Meyva azintisinin muxtalif doza va muddatlards fermentlarlarla
islanmasi
Sira Variantlar Fe[ment_lesdlr_me
say1 middoati, dagiga
1 Saglam + 50 qr/ litr FP 0] 20 40 60
2 Saglam + 100 gr /litr FP 0] 20 40 60
3 Saglam + 150 gr /litr FP 0] 20 40 60
4 50 % clrtk + 50 gr/litr FP 0| 20 40 60
5 50 % curtik + 100 qgr/ litr FP 0| 20 40 60
6 50 % ¢urtk + 100 qgr/ litr FP 0| 20 40 60
7 100 % ciriik + 50 gr/ litr FP 0| 20 40 60
8 100 % giriik + 100 gr /litr FP 0| 20 40 60
9 100 % giriik + 150 qr/ litr FP 0| 20 40 60

Forgli c¢lrdkliys malik olan almalar ozildikdan
sonra Uzarina muxtalif miqdarlarda (50 gr/ton, 100
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gr/ton, 150 gr/ton) ozinti fermenti olava edilmisdir.
Fermentin nimunalorlo  yaxst qarigmasini tomin
etmok Ggln 1%-li mohlulu hazirlanaraq istifado
edilmisdir. Hor 4 Kg-liq azinti nimunasi t¢iin 1%-Ii
ferment mohlulunun 50g/ton dozast ii¢iin 20 ml/ litr,
100 g/ton Ggtn 40 ml/ litr, 150 g/ton G¢tin iso 60 ml/
litr gotiiriilmiisdiir. Qeyd etdiyimiz kimi fermentlor
olavo edilmozdon ovval bitiin nimunalor 30°C-ya
godar qizdirtlmigdir. Ferment olavs edildikdon sonra
har bir nimunadoan ilkin (0 dogigs) sonra 20, 40 va
60 dogige sonra nimunslor gotirilorok dorhal -
18°C-yo qoyularaq dondurulmusdur. Beloliklo do
fermentlogsmonin  istonilon  middstlords  neca
olmasint oks etdiron nlmunaler alds edilmisdir.
Asagidaki codvalds geyd olundugu kimi hazirlanan
nimunolor analizlor aparilana godor dondurulmus
sokilda saxlanilmigdir.

NUmunalarin Briks dayarinin giymotlondirilmasi
zamani milayyon olunmusdur ki, bu gostarici
fermentin dozasindan asili olaraq forgli giymotlor

almigdir (cadval 2, 3, 4).
Cadval 2
Saglamhiq doracasindan asih olaraq ferment alava olunmus meyvo
azintilarinin Briks gostaricilari (50 g/ton FP alavs olunmagla)

Saglamliqdan asili olaraq Briks
Bzintido saxlanma miiddatine doracasi
g0ra variantlar (daqigs ilo) Saglam )(a_rm__l Tam
clirimiis clirimiig
1-0 10,4 13,89 12,94
11 -20 11,7 13,81 12,98
11 - 40 11,5 13,28 12,40
1V - 60 11,6 13,16 12,71
Cadval 3

Saglamhiq daracasindan asih olaraq fermentls islonmis meyva
azintilarinin Briks géstaricilari (100 g/ton FP slava olunmagla)

Saglamliqdan asili olaraq Briks
Ozintide saxlanma middstine daracasi
g0rs variantlar (dagigo ils) Saglam }{arm} Tam
cliriimiis | cliriimiis
1-0 10,94 13,61 13,05
11 -20 11,46 13,42 13,00
11 -40 10,04 13,76 12,90
IV - 60 11,96 13,86 13,03
Cadval 4

Saglamhiq daracasindan asili olaraq fermenlosdirilmis meyvo
azintilarinin Briks géstaricilari (150 g/ton FP slavs olunmagla)

Saglamliqdan asili olaraq Briks
Ozintidoa saxlanma muiddatina doracasi

gora variantlar (dagigs ilo) Saglam Y%rln".l Tam
curimus | curumus

1-0 10,86 14,15 12,90

I1-20 12,73 12,92 13,08

11 -40 10,65 13,21 13,40

IV - 60 11,46 13,36 12,25

Codvallordon  goriindiiyii  kimi saglam alma
azintisini mlxtslif dozalarda ferment preparatlari ilo
islodikda Briks daracalari forgli giymat almisdir. 50
g/ton dozada ferment preparati alave olunduqda 10,4

— 11,7 Briks, yarim ¢iirtimiisdo 13,42 — 13,86 Briks,
tam ciirimisdo 12,40 — 12,98 Briks arasinda
doyigmigdir. Goriindiiyli kimi saglam almalarda
Briks daracasi ¢iiriimiislords asagt olmasi ilo diggoti
calb edir. Yarim ¢iiriimiis alma oazintisi bu baximdan
bitin nimunaler lzro tam ¢iiriimiisdon do yiksak
Briks gostoricisine malik olmusdur. Umumilikdo
goturildikds iso saglam almalarin Briks gostorcisi
yart ciriimiis vo tam ciirimis almalardan asagi
olmusdur. Belo bir ganunauygunlugu istifads olunan
ferment preparatlarinin miqdari ilo baglida miisahido
etmok olar. Belo ki, 50 qr ton miqdarinda istifado
olunan ferment preparatlari nimunalorinin Briks
giymatlori 100 gr/ton vo 150 qr/ton fermentli
nimunslordon daha asagi olmusgdur.

Alma azildikdan sonra alinan piiresokilli kitlonin
0zllu-plastik xassasini pektin maddslarinin migdari
Vo onun vaziyyati ilo (protopektin, hall olan pektin,
hiiceyralorarasi maddslorin pektini) miayyan olunur.
Yiksok metoksillogmis pektin maddalori
gatilasdirici, asag1 metoksillogmis iso elektrolit Kimi
Vo mioyyan soraitdo kolloid sistemin maye
fazasindan  ayrilmasina  tosir  edir.  Hiceyra
divarlarinin protopektini qatilagdirici xiisusiyyata
malik olmayib, piresokilli meyvo kitlasinin
ozulultyins tosir etmir. Belaliklo, xammalda pektin
maddslorinin eyni miqdarinda meyvs Kkitlasinin
Ozulultyd onda olan pektin maddslori formalarinin
nisbatindon asilidir.

Hall olan pektinin miqdarmin yiiksalmasine
almanin ovvalcodon 95°C temperaturda 5-10 dogigo
middatinds mdihitin  pH gostericisinin  3,7-3,8
oldugu soraitdo islonmasi stimulo edir. Pire
yarimfabrikatda holl olan pektinin ylksok miqdari
onun sonraki emal masalolorini (gatilasdirma, sorab
hazirlanmasi vo 8.) c¢atinlosdirir. Belo mohsul
saxlanmada jelelosir, latli siroys barpa olunmasi pis
gedir, tobogologmoys Kifayat dorocads dayaniqligi
tomin etmir [3,4].

Bunun qarsisini almaq iigiin italiya , ABS, Maca-
ristan, Bolgaristan masinqayirma sonayesi sirkotlori
“soyuq” stirtgacdon Kkegiron boru ekstraktorlar vo
azici-finigirloyici avadanliglar buraxir. Miitaraqqi
avadanhglar ovvolcadan ovvalcadon istilo yaxud
fermentlo islonmo aparmadan zorif siirtiilmiis alma
Kutlosi almaga imkan verir.

Gorunduyd kimi hall olmayan quru maddslor va
latin faizlo kitlo pay1 duru fraksiya ilo migayisada
gatida dofolorlo ¢ox olmusdur (codval 5). Nomlik,
titrlogon tursuluq vo L-askorbin tursusunun miqdari
iso oksinos, duru fraksiyada daha yiiksok olmasi ilo
digget cokmisdir.Biitiin geyd olunanlar anlagilan
olub, homin fraksiyalarin qurulus vo konsistensiya-
sindan irali galir.
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Cadval 5
Soyuq sirtgacdan kecirilon alma kitlasinin fiziki —kimyavi saciyyasi

Soyuq siirtgoclonmis alma
Géstaricilor kiitlosi fraksiyalar

duru qat
Hall c:)lan quru maddalarin kiitlo 12 12
pay1, %
H'gll olmayan quru maddolarin 1,02 23
kiitlo pay1,%
Latin kiitlo pay1,% - 80
Nomliyi, % 100 10
Titrloson tursuluq (alma tursusuna
cevir.) % 0,35 0,15
pH 3.2 3,2
Pektin maddoslarinin miqdari:
Protopektin,% - 0,8
Holl olan pektin, % 0,9 izi
L-askorbin tursusunun miqdari,
m@/100g 4.0 12

Soyugq siirtiilmiis alma kiitlasi tGzarinds hall olma-
yan bork fraksiya suspenziyalasmis 60-70% maye
fraksiyadan ibaratdir. Bork fraksiya osason hidrofil
birlosmolordan-pektin - maddalori  (protopektin-0,6-
0,9%, hall olan pektin -0,1-0,4%), selliiloza-0,58-
1,38% vo hemisellulozadan -0,54-0,98% ibarotdir.
Hall olan pektinin soyuq surtgacdan kegirilon alma
kitlasinds az olmasi onun oziililiyiini isti islonma-
nin vacib oldugu onenovi tisulla alinanlarla miigayi-
soda 2,6-2,8 dofo asagi salir. Xammalin “soyuq”
strtgocdon kegirilmosi emalin ilk moarholasinds
polifenoloksidaza (PFO) fermentinin foalligimin 70%
-5 yaxin asag1 diismosini tamin edir ki, bu da alma
gabiginin konar edilmosi vo 86%-o godor gabiq va
toxum kamerasimin konarlasdirilmasi ilo mumkin
olur. Bundan basqa kimyovi tobistli ¢irklondirici
maddoalorin  Umumi  miqdar1  (pestisidlor, agir,
metallar va s.) 9 dofays godor azalir.

Meyvadoki pektinin no godorinin pres sirasine
kegocoyini bir sira amillor sortlondirir. Meyvonin

xirdalanma doracasi, preslomadan gabaq qizdirma va
ceconin fermentlosdirilib fermentlogdirilmomasi va
presin tipi belo amillordandir.

Siralorin xarici goriiniisii onun amtaalik dayarinin
formalagmasinda osasli rol oynayan faktordur. Odur
ki, almadan duru siro istehsali aktual moasalo olub,
iqtisadi ohomiyyat kasb edir.

Alma sirosinin duruldulmasi {igiin ferment
preparatlart vo jelatinin birgo istifadosi todgiq
edilmigdir. Sirado pektinin miqdarindan asili olaraq
0,01-0,03% arasinda tomizlonmis pektolitik ferment
preparatt vo 0,005-don 0,02% arasinda jelatindon
istifado olunmusdur.

Natica

1. Saglam almalarmm Briks gostorcisi yari
clirimiis vo tam cilirimiis almalardan asagi
olmusgdur. Bels bir ganunauygunlugu istifads olunan
ferment preparatlarinin  miqdar1 ilo baghh da
miisahids etmok olar. Bels ki, 50 g/ ton migdarinda
istifado olunan ferment preparatlar1 niimunslorinin
briks qiymatlori 100 g/ton va 150 g/ton fermentli
niimunalarden daha asagi olmusdur.

2. Molum olmusdur ki, meyvodoki pektinin
pres sirasine kegmasini bir sira amillor sartlondirir.
Bunlara meyvonin yetiskonlik daracesi, saxlanib
saxlanmamasi, xirdalanma daracasi, preslomadon
gabaq qizdirma vo ceconin fermentlosdirilib-
fermentlosdirilmamasi va presin tipi aiddir.

3. Alma sirasinin duruldulmas: ii¢lin ferment
preparatlart vo jelatinin birgo istifadesi tadqiq
edilmisdir. Sirado pektinin miqgdarindan asili olaraq
0,01-0,03% arasinda tomizlonmis pektolitik ferment
preparati vo 0,005-don 0,02% arasinda jelatindon
istifads olunmasi miisbat natico vermisdir.

yetiskonlik  doracasi, saxlamb  saxlanmamasi,
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BuiMsiHue rHAJIOCTHOCTH M CTIOCOOBI EepepadoTKH sI0JIOHH HA KAYeCTBY NMPOAYKTA
K.B.BaJjior;ianoa

Bonbias nonst Mpou3BOIMMBIX TIOAOB B cTpaHe (63.3 %) oTHocuTes K s010KM, TpaHaTa U XypMbl. Kak m3BecTHO camoe
OombIII0e MPOU3BOICTBA B HAIIICH CTpaHe siBIsieTcs si0510k0. [Ipor3BoaCTBO SI0JI0K cOCTaBIIseT 0KOIo 250 ThIC.TOH.

S16;10kHM 1O Pa3HOI THUJIOCTHOCTH TOCIE pa3IaBinBaHie HA HUX J00aBJsUiM B pasHoM konudectse (50r/Ton, 100 r/Ton, 150
I/TOH,) epPMEHT Me3TH.

ITpu pa3pabOTKH Me3rH 370POBBIX SIOJIOK pa3INYHBIMU (DEPMEHTHBIMH IIpelapaTraMd CTENeHH BbpHkca MOMydnin pasHble
ouenku.IIpu no3e 50r/Ton ¢ nobaBnenueM QepmeHTHOro npenapara moiaydeno 10.4-11.7 6pukc, y monoBuHoramibix 13.42-13.86
OpHKC, a y TOJBHOCTHIO THIIIBIX MTofax 12.4-12.98 6pukc.Kak BUAHO y 30pPOBBIX SOJIOK B CPABHEHHH C THUIIBIMH CTETIeHb OpHKca
OBLITO HUKE.

BbUIO BBIABICHO YTO, MEPEXOJ MEKTHHA IUIOJOB B IPECCOBOTO COKA 3aBUCUT OT HEKOTOPBIX (akTOpoB.ITUM (HaKTOpOM
OTHOCSITCS CTETICHb 3PENIOCTH, XPaHEHHUE,CTETICHb pa3/laBlIMBaHKe, HArpeBare 0 NpeccoBaHue, hepMeHTALMs, U THII Ipecca.

Knroueswvie cnosa: 610k0, ni1o0vl, Kab8aodoc, CoK, BUHO, CUOD, COPM, IKCMPAKM, CaAxXap.
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Influence of putrefaction and apple processing methods on product quality
K.V.Baloglanova

A large proportion of fruits produced (63.3%) refers to apples, pomegranates and persimmons. As you know, the largest pro-
duction in our country is an apple. Apple production is about 250 thousand tons.

Apples of varying rottenness after crushing were added to them in different amounts (50g/tone, 100 g/tone, 150 g/tone) mash
enzyme. When developing the pulp of healthy apples with various Brix-grade enzyme preparations, different evaluations were ob-
tained.

At a dose of 50g / tone with the addition of an enzyme preparation, 10.4-11.7 brix was obtained, half-rotten 13.42-13.86 brix,
and completely rotten fruits 12.4-12.98 brix. As seen in healthy apples compared to rotten, the brix was lower.

It was found that the transfer of fruit pectin to press juice depends on some factors. This factor includes the degree of maturi-
ty, storage and non-storage, degree of separation, heating to pressing, fermentation, non-fermentation and type of press.

Keywords: apple, fruits, calvados, juice, wine, cider, variety, extract, sugar.

JxeTpo Tania — aBTop nepBoil pAA0OBON CeAJIKH

Coenacno enasnomy mpyoy Tanna, mpaxmamy "Konno-momvidcnoe 3emnedenue’, uoes
PAO0BOU CesIKU NOABUNACh Y U300pemamens, K020a OH HAOa00al 3a uepol opeana. Tann 3amemun,
YUMo Npu HANCaAMuYu Kiasuul OMKpbl8Aacs KIANAH U UHCIMPYMEHM 8blOA6ATl ONPEeOeeHHYI0 HOMY.
Ilocne smozco [oicempo npucmynuin K co30aHuio cOOCMBEEHHOU MAUWUNBL, KOMOPYIO A8MOp HA384L
PA006OIL cesnkou. Omo Obll AWUK C CeMeHaMu, Om KOMOopo2o K 3emie MAHYI0CL HEeCKOIbKO
mpyoox. Ilpu eonoueHuu cesnku cemena Cblnaiuch CK803b MpyOKU, 3ACe8asict 6 3eMli0 POGHbIMU
pAaoamu.

Howcempo Tann npedcmasun ceoe uzobpemenue 6 1701 200y, HO no Havanry ycmpoucmeo He
RONYYUNIO NONYNAPHOCMb cpedu ghepmepos. Hzobpemamens onucan 6 ceoem mpakmame npuHyun
Oelicmaust psi00Boll CesIKU, HeoOX00UMYIO WUPUHY MeHCOYPAOULl U YAcmomy poixieHus noussl. OH
Makoice bICMYNAl NPOMUE NPUMEHEHUS OP2AHUYECKUX YOOOPEeHUll, CYUMAsl, 4mo 8 3eMie Yiice ecmb
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6ce numamenvuvlie 21eMeHmbl, U O/ NOGLIUEHUS YPOUCAUHOCMU, HYICHO JUUDL NOCMOAHHO
DPYIXIUMb NOYBY.
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