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MARQARIN YAGININ iSTEHLAK XASSOLORI VO KEYFIYYOT
GOSTORICILORININ EKSPERTIZASI
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Maqala respublikamizin istehlak bazarinda realizo olunan marqarin yaglarinin orqanoleptiki va fiziki-kimyavi
usulla keyfiyyat gostoricilorinin ekspertizasina hasr. olunmusdur. Orqanoleptiki iisulla aparilan ekspertiza zamani
marqarinin xarici goriniisi, konstruksiyasi, dadi va iyi tayin olunmugdur. Fiziki-kimyavi disulla aparilan ekspertiza
zamani iso marqarin yaginda nomliyin, tursulugun vo yagin miqdart toyin olunmugdur.

Agar sozlar: marqarin, kimyavi tarkibi, gidaliliq doyarliliyi, ekspertiza, orqanoleptiki iisul, fiziki-kimyavi disul.

®® |ko ohalisinin arzaq tohlikasizliyinin tomin
olunmasinda yeyinti yaglarinin, o ciimladon
marqarin yagmnmn istehsalinin artirilmasi ve
keyfiyyatinin yiiksaldilmasi asas rol oynayir. Marga-
rin yagla suyun yiiksak dispersli emulsiyasi olub, ko-
15 yag kimi orqanizmdo 94-96,7%-2 gader manim-
sonilir. Bazi marqarin yaginin gesidlari vardir ki, on-
larin enerji dayarliyina gora kere yagindan
tistiindiir. Bu iso marqarin yaginin torkibinds
xalis yagin miqdarmnn nisbaton ¢oxlugundan

verilir. Belo ki, belo yaglar spesifik iy, dada vo
intensiv ronge malik olmalidir. Ona goro do
marqarin yaginin istehsalinda istifade olunan yaglar
tam saflagdiriimalhidir[2,3].

Marqarin yaginin kimyavi torkibi va enerji
doyarliyi haqqinda 1-ci cadvalda verilmisdir.

Cadval 1

Margarin yagimn kimyavi tarkibi va enerji dayarliyi.

irali golir. Milayyan olunmusdur ki, 100 q Marqarin Su | Zolal | Yag Karbo- | Ku | Enerji dayarliyi
marqarin yaginin gesidindon asili olaraq 637- S)_/agl.nm geyidi | hidrat | | | Kkal | K/Coul
746 Kkkal vo ya 2665-3231 kicoul ener- | WM LN R D e e e
jiverma gabiliyyastino malikdir. Sodli margarin_| 159 | 0,3 82,3 10 [05] 746 | 3121
Marqarin yaginin biOlei dgygr]iyj iso Karali margarin | 159 0,3 823 1,0 0,5 746 3121
onun terkibinda olan avazolunmaz yag tursu- S;lr:{?rﬁ?
larlpln, vitaminlarin va fosfotidlorin miqdar [ Siavyan 156 | 05 82.0 2 06 | 745 3117
soviyyasi ile xarakterizo olunur. Marqarin- | Ekstra 158 | 05 82,0 10 [06] 744 | 3113
yaginin kimyavi torkibi iss onun istehsalinda -2 62 1 03 | 2.0 10 1051743 | 5109
ot Sokoladli 170 | 12 | 62,00 193 |02 ] 637 | 2665
istifada olunan asas va yardimg¢1 xammallarin
torkibi ilo olagadardir. Margarin yaginin Marqarin ___vagimn__ organoleptiki __iisulla

istehsali zamani asas xammal kimi asason tobii vo
hidrogenlosdirilmis bitki ve heyvanat yaglarindan,
yardimgi xammal kimi iso siid, kers yag,
qatqilardan, stirlondiricilorden, boya maddslarindan,

konsentrantlardan ~ ve  vitaminlordon  istifado
olunur(1,3].
Marqarin yaginin istehsalinda osas xammal

istifada olunan yaglar keyfiyyati yitksok oldugundan
kenar qatisiqlardan azad olunmalidir. Mshz buna
gbra do marqarin yaginin istehsalinda heyvanat
yaglarinin oridilmasindon alinan oleo yaglarindan,
oridilmis donuz piyinden, kokos, palma, niive
yagindan, yerfindigy, kiinciit, ginobaxan yaglarindan
alinmis salomasdan daha ¢ox istifada olunur(2,4].
Buna goro do marqarin yaginin istehsalinda
istifado olunan yag xammallarina yiiksok toloblor

keyfiyyat gostaricilorinin _ekspertizasi. Marqarin
yagmn keyfiyyatinin ekspertizasi orqanoleptiki va
fiziki-kimyavi metodlar asasinda tayin olunmusdur.
Organoleptiki tisulla marqarin yagmnin keyfiyyat
gostoricilorinin  ekspertizasi QOST.240-85 osason
apartlmigdir. Orqanoleptiki tisulla marqarin yaginin

dadi, iyi, rongi vo konsistensiyast miisyyan
olunmusdur.
Ekspertizamin aparilmasi iigiin ilkin niimuns

“Sidli” marqarin yag: gotiiriilmiigdiir. Marqarin ya-
ginin bu ¢esidinde orqanoleptiki gostaricilori iizro
aparilan ekspertiza naticasi onu gdstordi ki, bitki ya-
81 vo peruterifikasiya edilmis yaglarin emulsiyalarin-
dan hazirlanmig marqarin yaginin rongi agiq sari
bircinsli, konsistensiyasi six, plastiki, dadi, iyi iso
siid dadina vo siid tursulu otro malikdir. Margarin
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yaginin bu ¢esidi lizorindo a
Ez;l;ssstless?uaiﬁzt:rdi ki,.onun 'xa.rici goriiniigiinds,
méveud stz}lllldanl:;x'd;an%ll]dg". y ln(!a V3 dadinda

VI ! rdan forqli xiisusi ksnarlagmalar
miisahids edilmamigdir.

Son'ra ekspertizanin  aparilmas; isiin  niimuna

n?.alfg?rln-.yagxnln “ekstrfx” vo “xiisusi” gesidindon
gotu}'ulmusdur. Ma.rc!arm yagmin  bu  gesidlori
tizorinda orqalmqleptlkl keyfiyyst géstoricilori iizro
apan.lan ek.spemzamn noticosi gostordi ki, onlarin
ronginds, iyinds ve dadinda xiisusi kenarlagma
hallari miisahide olunmamisdur.
) Belalikls, marqarin yagmin miixtolif gesidlori
uzarmd? orqanoleptiki gostoricilor {izro aparilan
ekspertizanin naticalori géstordi ki, analiz tiglin
gétiirii.ln}(js niimunalarin - organoleptiki keyfiyyot
gostoricilori, qiivvado olan dévlet standartlarinin
talablarina cavab verir vo bu standartlarda xiisusi
forqli kanarlagma hallari geyd olunmamusdir.

Fiziki-kimyavi _iisulla __marqarin__ yaginin
keyfiyyst géstoricilorinin __ekspertizasi. _Fiziki-
kimyavi tisulla marqarin yaginda tursulugun, duzun,
yagm, suyun miqdari tayin olunmusdur,

Marqgarinds _ tursulugun __toyini. Marqarin
yaginda tursulugun miqdarim tayin etmak iigiin
oridilib titirden kegirilmis va istiliyi 60°C olan
marqarinden 5 q ¢okib konusvari kolbaya tokiib,
iizarina 25-35 ml neytral —spirt efir qarigig1 olave
edarok qarigdirirtq. Sonra qarigign iizorins 3-4 damla
fenolftaleinin 1%-i spirtde mahlulunu tokiib 0,1 n
NaOH qolavisi ila 1 daq miiddastinds ¢ahrayi-qirmizi
rong alana qadar titrloyirik. Sonra titra sorf olunan
0,1 nNaOH mshlulunun miqdarint 2-a vurub
tursulugu Kettstorfer doracasi ilo miiayyan edirik.
Titra sorf olunan galovinin miqdarint 5,61-o vurub
tursulugu tapiriq[3,5].

Bu mogqsadls ilkin ekspertiza marqarin yaginin
“Siidlii” gesidi lizorindo aparilmigdir. Ekspertiza 3
paralel morholodo aparilaraq asagidaki naticslars
nail olunmusgdur:

[ niimunada tursulugun migdari — 2,5%K;

11 niimunada tursulugun migdart —2,52°K;

111 niimunads tursulugun miqcar1 — 2,54°K.

Belolikla, goriindiiyi kimi 3 paralel aparlan
ekspertizanin naticesi gosterdi ki, margarin yagun
“Siidli” gesidinda tursulugun miqdari orta hesabla —
2,52°K olmusdur.

Sonra ekspertizanin aparilmast igiin niimuna
marqarin yaginin “Xiisusi” gesidinden gétiiriihl)%
vo ekspertiza 3 paralel morholode aparilaraq
asagidaki naticalar nail olunmugdur:

I niimunada tursulugun miqdar: — 2,48°K;

11 niimunado tursulugun miqdart — 2,50°K;

111 niimunods tursulugun miqdari — 2,46°K. o

Beloliklo, 3 paralel aparilan ekspertizgmn n?n.cssx
gostordi ki, marqarin yagmmn “Xiisusi” gesidindo
tursulugun miqdar: orta hesabla -2,48°K olmusdur.

parilan ekspertizasinin

Margarinde xérok duzunum toyini. Margarin
yaginda duzun miqdarini  toyin etmok {igiin
konusvari kolbaya 10q marqarin yag: ¢okib iizorinde
istiliyi 40-50°C olan 100 ml su tokiiriik. Sonra yag
ariysnadak kolbani su hamaminda qizduirig va siigo
¢iibugla qarigdiring. Kolbadak: qarisigt yag donana
gador soyudur, yagi siiso gubuqla sindiririq va
pipetka ils 10 ml su hissasindon gotiiriib tomiz
kolbaya kegiririk. Sonra iizorino 2-3 damla 10%-li
kalium-xromat mohlulu tékiib giimiig-nitrat mehlulu
ilo korpici-qirmizi rong omolo golons qader
titrloyirik[3,5].

Marqarin yaginda duzun miqdarni toyin etmak
igin  ilkin niimuns  “Siidli”  marqarin  yagy
gotiirilmiigdiir. Ekspertiza 3 paralel istiqamoatds
aparilaraq agsagidaki noticolor nail olunmusgdur:

I nitmunoe duzun miqdart - 0,30% olmusdur;

11 niimunade duzun miqdari — 0,32% olmusdur;

OIT niimunada duzun miqdar1 — 0,33% olmusdur.

Beloliklo, marqarin yagmm bu noticesi gostordi
ki, marqarin yagimin bu ¢esidinds duzun miqdar
orta hesabla -0,32% olmusdur.

Sonra  ekspertizasimin  aparilmast  niimuns
marqarin yaginin “Xiisusi” cesidindon
gotirilmiigdiir. Ekspertiza 5 paralel istiqgamatda
aparilaraq agsagidaki naticalars nail olunmusdur:

I niimunads duzun miqdart — 0,36% olmusdur;

II niimunads duzun miqdar: — 0,362% olmusdur;

III niitmunads duzun miqdart — 0,361% olmusdur.

Belaliklo, marqarin yagin “Xiisusi” g¢esidi
iizorindo aparilan 3 paralel ekspertizanin naticasi
gostordi ki, marqarin yagmin bu g¢esidinds duzun
miqdari orta hesabla -0,36% olmusdur.

Marqarin_yaginda suyun miqdarimmn_toyini.
Marqarin yaginda suyun miqdarin: toyin etmok liglin
¢ini biikkso vo ya aliimin stokana 5 qram yaxst
qarigdirilmis marqarini ¢okib 1 saat miiddatinds
iriliyi 105°C olan quruducu gkafa qoyuruq. Sonra
soyudub ¢okisini miisyyan edirik vo yenidan 15
doqige quruducu skafa qoyuruq. Soyudub ¢okisini
toyin ederkon azalma qeyds alinmamig va axirinci
iki goki arasinda forq iso 0,005 qramdan gox
olmamigdir[3,5].

Bu mogsadls analiz {igiin niimune marqarin
yaginin “Siidlii” ¢esidindon gétiiriilmiigdiir. Analiz 3
paralel istigamstds aparilaraq asagidaki naticsler
nail olunmusdur:

I niimunada suyun miqdari — 16,20;

11 niimunada suyun miqdar — 16,22

I niimunads suyun miqdar — 16,25.

Beloliklo, marqarin yagimn “Sudli”  gesidi
iizorindo aparilan 3 paralel analizin neticasi gostordi
ki, marqarin bu gesidindo suyun miqdar: orta hesabla
16,22% olmusdur.

Sonra analiz iigiin niimuns marqarin yagmn
“Xiisusi” ¢esidinden gotiirilmigdiir. Analiz 3 paralel
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istigamotde aparilaraq vo asagidaki naticalor nail
olunmugdur.

I piimunads - 17,0%

II niimunads — 16,98% ;

I1I niimunads - 17,1% .

Beloliklo, marqarin yagmm “Xiisusi” ¢esidi
iizorinds aparilan 3 paralel ekspertizanm naticasi
gostordi ki, marqarin yagimn bu ¢esidinds suyun
miqdar orta hesabla — 17,02% olmusdur.

Noticalor. Marqarin yagimn miixtslif gegidinin
keyfiyystinin  orqanoleptiki ve  fiziki-kimyavi
gostaricilori iizra aparilan  ekspertiza zamani
agagidaki naticalera nail olunmusdur.

1.Marqarin yagmin orqanoleptiki iisulla keyfiyyat
gostaricilerinin ekspertizasi zamani alinan naticalar

gostordi ki, onlarin  orqanoleptiki  keyfiyyat
gostaricilori moveud standartlarin vo texniki sortlorin
(DOST240-85, DOST976-81, TS-EN-ISO 9001, TS
E 2812, TS-EN-IS0-9003) taloblorina cavab verir vo
bu standartlardan forqli xiisusi konarlagma halari
miisahido olunmamigdir.

2.Marqarin yagmin fiziki-kimyavi iisulla aparilan
ekspertiza noticesinde aydm oldu ki, marqarin
“Siidlii” ¢esidinds tursulugun miqdari orta hesabla -
2,52K°, xo6rok duzunun miqdart -0,32%, suyun
miqdari iss 16,22% olmusdur.

Marqarin  yagmmin  “Xiisusi” gesidinds  iso
tursulugun miqdart orta hesabla -2,48%°K, xorak
duzunun miqdar1 — 0,36%, suyun miqdari-17,02%
olmugdur.
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HUecnenosanne nokasareeii kauecTsa H NOTPeGUTEILCKHX CBOHCTB MaprapHHa peajiHiyemMoro Ha
NoTpebHTENLCKHX phiHkax Pecny6auku

I'.C.Mupsoes, X.A.Kapaes

Cratba NnoCBAleHa MOKA3aTeNAM KauecTBa NOTPEGUTENBCKUX CBOJICTB MaprapMHa peajH3yeMoro Ha phbIHKax
pecny6nuku. TIpy oueHke OPraHONENTHYECKUX TNoKa3aTeNeil GbuUIM ONpeaeneHsl: BHEWHMH BUM, BKYC, 3allaX M KOHCH-
cTeHuus. M3 Qusnko-xumudeckux nokasateneif Tak e GbUld ONPEAENEHbI: KMCIOTHOCTb, XHPHOCTb, BADKHOCTh
06e3xKMpeHHbIe CyXHe BellecTBa.

Katouesbie ciioBa: maprapuna, XUMHUECKuH COCTaB, MUILEBAS LEHHOCTb, IKCIEPTH3A, OPraHONENTHYECKHUil
meTol, PHIUKO-XMMUYECKUii METOL.

The research of the quality indicators and consumer properties of margarine sold in the consumer
markets of the Republic

G.S.Mirzayev, X.A.Qarayev

) The grticle.is dgvoted to the quality indicators of consumer properties of margarine sold in the markets of the re-
p_ubhc/ While estxmatmg organoleptic indicators, the following were determined: appearance, taste, smell and con-
sistency. From 'the physical and chemical parameters, the following are also determined: acidity, fat content, moisture
and fat-free solids.

) Key words:margarine, chemical, composition, nutritional value, examination, organoleptic method, physico-
chemical method. .
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