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У современных любителей ис-
кусства художественная чекан-

ка по металлу вызывает особые 
чувства. Это связано с тем, что 
в 60-70-е годы прошлого столе-
тия изготовление чеканки было 
невероятно модным ремеслом. 

Наталья БАБАЕВА,
«Бакинский рабочий»

С течением времени она стала ас-
социироваться с дешевой сувенир-
ной продукцией. Люди, которых ин-
тересовала чеканка, могли купить 
или заказать ее у десятков мастеров. 
Затем появилось мнение, что худо-
жественная чеканка - это общедо-
ступное ремесло, а чеканка по ме-
таллу и вовсе незамысловата и под-
ходит исключительно для простых 
дешевых поделок. Однако за броса-
ющейся в глаза незамысловатостью, 
сыгравшей с чеканкой злую шутку, 
кроется старинный вид декоратив-
ного искусства, накопивший поис-
тине уникальные традиции.

Творчество мастера-чеканщика 
Зейдуллы Агаева разрушает скепти-
ческий настрой современного зри-
теля и радует истинного поклонни-
ка настоящего художественного ре-
месла. Оно поднимает произведения, 
выполненные при помощи техники 
чеканки, до высочайшего уровня ис-
кусства, способного передать глубо-
чайшие эстетические переживания.

Зейдулла Агаев родился в  
1956 году в Хачмазском районе. 
Окончив школу, поступил в АПИ 
имени Ленина на факультет языка 
и литературы. С детства проявлял 
большой интерес к искусству. Пер-
вую свою работу создал в семнад-
цать лет и назвал ее «Мир». Сегод-
ня он может изобразить любой об-
раз на цветном металле.

В их семье никогда не было ни че-
канщиков, ни художников, и он сам 
не получил профессионального об-
разования. Тем не менее сумел твор-
чески заявить о себе. Произведения 
художника демонстрируют высокий 
уровень исполнения, ему покоряется 
очень сложное искусство чеканки.

Почти 50 лет занимается Зейдул-
ла Агаев художественной обработ-
кой металла, постоянно совершен-
ствуя свое мастерство.

- В 17 лет я сделал свою первую 
чеканку. Все тонкости ремесла пости-
гал через опыт, через тысячи мгно-
вений чуда, когда под ударами мо-
лотка оживает мертвый лист метал-
ла. Я люблю медь, она подчиняется 
мне, будто понимает, что работаю 

для души, - поделился Зейдулла му-
аллим. - На освоение всех этапов ра-
боты ушли не месяцы, а долгие годы. 
Сюжетами моих произведений ста-
новятся эпизоды из истории, мифо-
логии, литературы, множество идей 
преподносит сама жизнь. Также ча-

сто использую национальные атри-
буты и символы.

Так, мастер изготовил цикл про-
изведений, посвященных нашей слав-
ной Победе в Отечественной войне.

- Я создаю произведения, ис-
пользуя все виды цветных метал-
лов. Это один из исчезающих жан-
ров. Очень интересное искусство. 
Однако сегодня очень мало зани-
мающихся художественной чекан-
кой. Эта работа требует терпения. 
Создание произведения не ограни-
чивается чеканкой на металле. Оно 
подвергается обработке химически-
ми веществами для блеска, - говорит 
мастер. - Каждое декоративное пан-
но является результатом длительно-

го процесса, включающего не только 
виртуозное владение техническими 
средствами обработки металла, но 
и хорошее умение рисовать, стро-
ить композиции. Откуда приходят 
эти мотивы? Я очень люблю культу-
ру моего народа, древнюю и новую 

историю нашей республики. Это не-
исчерпаемый кладезь идей для твор-
чества. В моих работах - моя жизнь, 
- говорит мастер.

Есть какая-то тайна в работах  
Зейдуллы Агаева. Расширенное вглубь 
и вширь пространство листа меди по-
ражает, и возникает ощущение не-
весомости металлического экспона-
та. Глядя на работы мастера, разно-
образные по тематике, делаешь для 
себя «открытие». Если художник ри-
сует красками, то чеканщик карти-
ну, узор оживляет ударами молотка.

Мастер хорошо знает язык ме-
талла и умеет с ним работать. Хотя 
сам чеканщик данный процесс на-
зывает по-другому, с металлом он не 

работает, а общается. И только так.
- В моем деле, как, впрочем, и в лю-

бом другом, нужна вера в себя. Без 
нее никуда, иначе долго не протя-
нешь. Еще не стал бы заниматься 
делом, к которому душа не лежит. 
Я люблю свою работу, в ней ценю 
свободу, а в свободе нахожу вдох-
новение. Когда есть внятная идея, 
творческий процесс идет достаточ-
но быстро. А вот придумать и пой-
мать эту самую идею «за хвост» по-
лучается не всегда сразу, потому как 
по-разному обстоят дела по части 
вдохновения. Но когда ты любишь 
свою работу, не впадаешь в творче-
ский криз, тогда просто берешь и де-
лаешь, желательно с полной отдачей 
сил. Поверьте, так хороший итог не 
заставит себя долго ждать и проблем 
с вдохновением не будет.

С 2017 года мастер сотрудничает 
с ABAD - общественным юридиче-
ским лицом «Легкая поддержка се-
мейного бизнеса». Благодаря этому 
его работы приобрели туристы из 
более чем 40 стран мира. 

Зейдулла Агаев принимал участие 
в многочисленных выставках. Тем, 
кто близко видел его работы и, мо-
жет быть, даже потрогал (некоторые 
чеканки вызывают детское желание 
убедиться, что это сделано рукой че-
ловека), повезло. Мастерски вопло-
щенные в металле замыслы, мечты, 
представления о жизни, просто жи-
тейские картинки показывают, что 
талантливому человеку многое под-
властно. Например, примирять лю-
дей с окружающей действительно-
стью и дарить чудесное ощущение 
некоего открытия. Не так давно, лет 
тридцать-сорок назад, декоратив-
ная чеканка часто воспринималась 
обывательски, на житейском уровне, 
скорее, как предмет украшения ин-
терьера, нежели как самостоятель-
ное высокохудожественное направ-
ление. В этом виде творчества про-
бовали себя мальчишки на уроках 
труда. Иметь дома собственноруч-
но изготовленное панно с нехитрым 
сюжетом было модно. Потом все это 
куда-то исчезло. И Зейдулла Агаев 
нас разворачивает на 360 градусов - 
вновь лицом к живой, красивой, ис-
кусной работе, показывая, что рано 
списывать чеканку со счетов!

Есть у мастера мечта - открыть 
школу по обучению этому декора-
тивно-прикладному искусству и пе-
редать секреты художественной че-
канки молодому поколению. А пока 
только его сын Эльнур Агаев и пле-
мянник Шаиг Агаев приобщаются 
к мастерству чеканки.

Азербайджанская кухня от-
личается своим богатством 

и изысканным вкусом, отражая 
историю, культуру, обычаи на-
шей страны, и имеет все основа-
ния называться одной из самых 
самобытных в мире. 

Елена МАЛАХОВА, 
«Бакинский рабочий»

Существует несколько эффектив-
ных методов ее популяризации за рубе-
жом, в том числе участие отечественных 
поваров в различных международных 
мероприятиях. На днях наши кулина-
ры вернулись с одного из них, одержав 
очередную победу.  Мясные, рыбные, 
вегетарианские блюда - каждый най-
дет в национальной кухне то, что ему 
придется по душе. В ней широко ис-
пользуются овощи, зелень, многочис-
ленные специи. Наличие девяти кли-
матических поясов обеспечило разно-
образие флоры и фауны региона, что 
не могло положительно не сказаться на 
нашей кулинарии. Одно и то же блюдо 
в разных районах часто готовят по-раз-
ному, привнося в него какие-то изю-
минки. Кроме того, есть блюда, прису-
щие только определенной местности. 
Некоторые, кстати, уже почти забы-
ты, но наши кулинары стремятся воз-
родить традиции их приготовления. 

Многие туристы приезжают в нашу 
республику не только полюбоваться ее 
многочисленными природными и ар-

хитектурными красотами, но и попро-
бовать азербайджанский плов, кябаб, 
долму, гутабы, многочисленные сладо-
сти и т.д. Однако, для того, чтобы в мире 
о нашей кухне знали больше, нужно ее 
пропагандировать в других странах, 
в том числе на различных конкурсах. 

Повара, состоящие в Бакинской 
кулинарной ассоциации, часто уча-
ствуют в таких состязаниях. Это по-
зволяет им показывать свои навыки 
и умения, продемонстрировать раз-
нообразие наших блюд и приобрести 
бесценный опыт.  

На днях они вернулись из Паки-
стана, где представляли нашу стра-
ну на 3-м Международном конкурсе 
Salonniere Mystery Box, проходившем 
в городе Лахор. Конкурс был проведен 
в рамках 16-й Пакистанской междуна-
родной выставки пищевой промышлен-
ности - Food Asia. На нее съезжаются 
руководители крупных фирм, занима-
ющихся производством еды и напит-
ков, со всего мира, что делает ее знако-
вым событием в этом сегменте. 

Отметим, что молодежная команда 
наших кулинаров завоевала золотую 
медаль в командных выступлениях на 
чемпионате, организованном Ассоци-
ацией поваров Карачи при поддерж-
ке Всемирной ассоциации сообществ 
шефповаров. В состав команды вошли 
Сархан Иманлы (капитан), Эмин Али-
ев, Эльхан Мирзоев и Ильгар Ахмедов. 

Президент Бакинской ассоциации 
поваров Илькин Акберзаде был одним 
из приглашенных судей данного чем-
пионата. Он также является главным 
тренером всех команд, участвующих 
во всемирных чемпионатах от имени 
ассоциации. Всего на нем было пред-
ставлено 25 команд из разных стран, 
и наша оказалась одним из лидеров. 
Тех же успехов, что и наши участни-
ки, удалось добиться только поварам 
из Лахора. Другим достались серебря-
ные и бронзовые медали. 

В беседе с нашим корреспондентом 
И.Акберзаде поделился впечатления-
ми о данном конкурсе и дальнейши-
ми планами ассоциации. 

- Мы стараемся продвигать моло-
дых поваров, ведь это будущее нашей 
кулинарии. Международные состяза-

ния дают им возможность поверить 
в себя, проверить свои силы, освоить 
новые способы готовки. Наша ассоци-
ация старается дать возможность поу-
частвовать в заграничных чемпиона-
тах разным командам, так что состав 
участников постоянно меняется. Это 
хороший шанс для них построить удач-
ную карьеру. Отмечу, что часто наши 
кулинары соревнуются с настоящи-
ми мастерами своего дела из других 
стран, и это способствует повыше-
нию уровня их мастерства. Как пра-
вило, они возвращаются домой с на-
градами. Так, в Турции, Объединенных 
Арабских Эмиратах, а сейчас и в Паки-
стане им удалось завоевать «золото». 
Я очень горжусь каждой их победой, 
ведь подхожу к каждой тренировке со 
всей ответственностью, - рассказал он. 

По его словам, результат соревно-
вания в Пакистане оправдал надежды 
участников, а от мероприятия остались 
самые положительные впечатления. 

- Азербайджанская команда высту-
пала на нем впервые, но мы надеемся 
принять участие и в следующем году. 
Наши кулинары приготовили блюда 
национальной кухни, но в современ-
ной презентации. Они представили на 
суд жюри, которое осталось под впе-
чатлением от их мастерства, три блю-
да и напитки. В первую очередь был 
приготовлен азербайджанский шербет 
из клубники. Судейский состав также 
поразили канапе из копченых кури-
цы и белуги, красной икры, - расска-

зал И.Акберзаде. - Один из видов ка-
напе был вегетарианским. На первое 
участники подали суп из каспийской 
белуги. На второе - лявянги из кури-
цы, которое широко распространено 
в южном регионе страны - Лянкяра-
не и Астаре. При подаче использовал-
ся соус из слив, который мы привез-
ли с собой. Гарниром послужило пюре 
из цветной капусты. На десерт наша 
команда приготовила классический 
торт «Наполеон», украшенный азер-
байджанскими фруктами, с клубнич-
ным соусом. Могу сказать, что члены 
жюри остались впечатлены не только 
вкусовыми качествами, но и быстро-
той, а также техникой приготовления. 
Все было выполнено на уровне самых 
высоких мировых стандартов. 

По словам собеседника, особенно-
стью соревнования было то, что орга-
низаторы предоставили каждой коман-
де ящик с продуктами, которые нужно 
было использовать в процессе приго-
товления блюд. 

Что касается дальнейших планов, 
то, как отметил И.Акберзаде, ассоциа-
ция продолжит свою работу по попу-
ляризации азербайджанской кухни за 
рубежом, а также поддержке молодых 
поваров. В октябре этого года в пла-
нах поездка на кулинарный чемпионат 
в Сингапуре, и уже ведется активная 
подготовка к нему. Еще одно подобное 
мероприятие состоится в пакистан-
ском Карачи. В этом году команда мо-
лодых поваров также примет участие 
в фестивале Gastro Antalya, который 
пройдет в Турции. В 2025 году наши 
молодые повара планируют поехать на 
континентальный чемпионат в рамках 
Expo Culinaria в городе Шарджа, ОАЭ.

По данным Всемирной органи-
зации здравоохранения (ВОЗ), 

примерно каждая третья женщи-
на в мире в течение жизни под-
вергалась физическому или сек-
суальному насилию со стороны 
интимного партнера или сексуаль-
ному насилию со стороны друго-
го лица. К сожалению, пандемия 
COVID-19 еще больше обостри-
ла проблему гендерного и домаш-
него насилия. 

Вот уже многие годы Обществен-
ное объединение регионального раз-
вития «Тамас» является одной из са-
мых известных и авторитетных обще-
ственных организаций Гянджинского 
региона, которая как раз и занимается 
вопросами гендерного насилия. При-
мечательно, что «Тамас» со времени сво-
его создания еще в 2008 году успешно 
реализовала десятки проектов в этом 
направлении, многие из которых яв-
ляются долгосрочными. Одним из та-
ких проектов является проект «Работа 
с жертвами гендерного насилия в ре-
гионах и просвещение общественно-
сти», реализуемый при финансовой 
помощи Агентства государственной 
поддержки неправительственных ор-
ганизаций Азербайджанской Республи-
ки. Хотя реализация проекта началась 
всего чуть более двух месяцев назад, 
за это время был проведен достаточ-
но большой объем работы.  

Как говорит руководитель  
объединения Кюбра Алекберова, су-
ществуют различные формы гендер-
ного насилия, под которыми подразу-
мевается любое насилие, совершаемое 
в отношении лиц по причине их ген-
дерной идентичности. Данная пробле-

ма, затрагивающая миллионы людей 
во всем мире, оказывает существенное 
воздействие на отдельных лиц, семьи 
и общество в целом. Она имеет дале-
ко идущие последствия, которые мо-
гут оказывать немедленное и долго-
срочное воздействие, влияя на физи-
ческое, психологическое и социальное 
благополучие общества и его членов. 
К сожалению, и наше общество сегод-
ня страдает в немалой степени от этой 
проблемы.  

Необходимо отметить, что в рам-
ках реализованных проектов при офи-
се организации создан приют. А офис, 
созданный благодаря усилиям коллек-
тива и поддержке донорских органи-
заций и расположенный в центре Гян-
джи, оснащен современной техникой 
и оборудованием. 

К.Алекберова сообщила, что в рамках 
вышеуказанного проекта только в ию-
не-июле приютом воспользовались в об-
щей сложности 67 женщин и детей. Из 
них 65 человек стали потенциальными 
жертвами торговли людьми. Среди них 
соответственно 27 женщин и 38 детей  
(21 девочка, 17 мальчиков). Помимо жен-

щин и детей, находящихся в приюте, за 
два месяца в центр напрямую или через 
горячую линию обратились 110 чело-
век. С обратившимися по своей ини-
циативе в приют или направленными 
различными учреждениями жертвами 
насилия проводятся мероприятия с це-
лью их психосоциальной реабилитации 
и восстановления социального статуса. 
В «Тамас» они проходят первичный ме-
дицинский осмотр, проводится оценка 
их психоэмоционального состояния, 
принимаются меры по защите их прав. 
Женщинам и детям предоставляется  
безопасный приют,  они обеспечиваются 
необходимыми продуктами питания.

Реализация такого рода проектов 
имеет большое значение в поддержке 
жертв насилия. Но главное, бесспорно, 
в том, чтобы мобилизовать общество 
для предотвращения такого рода слу-
чаев, минимизации, а в лучшем случае 
полного искоренения этого зла из на-
шей жизни. 

Матлаб ГАРЯГДЫ,
наш спецкор

Гянджа

Илькин Акберзаде: 

Мы стараемся продви-
гать молодых поваров. 
Международные состя-
зания дают им возмож-
ность поверить в себя, 

проверить свои силы, 
освоить новые способы  

готовки

Отчеканенное 
искусство
Есть у мастера мечта - открыть школу  
по обучению этому декоративно- 
прикладному виду 

РЕМЕСЛО

Зейдулла Агаев:

В моем деле, как, впрочем, и в любом другом, 
нужна вера в себя. Без нее никуда, иначе дол-
го не протянешь

Свет надежды в борьбе с тенью насилия,
или Как общественные инициативы меняют будущее,  
освобождая мир от гендерного дисбаланса

Триумф азербайджанской 
кулинарии

Отечественные повара  
вернулись из Пакистана с золотой медалью

Ирбитская  
ярмарка-2024
Азербайджан  
был представлен  
на фестивале   
в Свердловской области

Наша страна на высоком уровне 
приняла участие в «Ирбитской 
ярмарке-2024», проходившей 
в городе Ирбит Свердловской 
области по инициативе Гене-
рального консульства Азер-
байджанской Республики в Ека-
теринбурге, Общественной 
национально-культурной орга-
низации «Азербайджан- Урал» 
при участии Уральского пред-
ставительства «Азерчай».

На территории площадью  
60 квадратных метров, отведен-
ной стране Огней на фестивале, 
Общественная национально-куль-
турная организация «Азербайд-
жан-Урал» разместила националь-
ные орнаменты и названия городов 
нашей страны (Шуша, Ханкенди, 
Ширван, Нахчыван, Гянджа, Баку, 
Лянкяран, Газах и др.), установлен 
специальный шатер. Интерьер ша-
тра был украшен национальны-
ми музыкальными инструмента-
ми, а под звуки азербайджанской 
музыки для посетителей был сер-
вирован стол с различными блю-
дами нашей кухни и сладостями.

Наряду с многочисленными го-
стями шатер Азербайджана посе-
тили различные официальные лица 
и представители дипломатическо-
го корпуса, которые ознакомились 
с культурными образцами, выстав-
ленными здесь, за столом, накры-
тым для чаепития, дегустировали 
блюда национальной кухни и гово-
рили добрые слова о богатой куль-
туре нашей страны.
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