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OT KONSERVLORININ KEYFiYYOTININ TODQIQATI
Xiilasa

Tadqgigatin maqgsadi - Bankada ot konservlori dedikdo tonoko, siiso vo ya polimer taralara
yigilaraq germetik baglanib 110-120°S temperaturda sterilizo olunmus ot mahsulu nozards tutulur.
Ot konservlarinin keyfiyyati saxlanilmasi vo uzaq mosafoyo dasinmasi, dovlot ehtiyatinin yaradil-
masi, ticarotdo mal ¢esidinin genislondirilmasi vo ohalinin tolobatinin biitiin ilboyu fasilosiz 6de-
nilmosi isindo bankada ot konservlori istehsalinin artirilmasi vo ¢esidinin yaxsilagdirilmasi miithiim
rol oynayir.

Tadqiqatin metodologiyasi - Insanlarin qida mahsulu kimi istehlak etdiklori ot konservlorinin
todgiqat: DOST 31477-2012 standartina uygun aparilmisdir.

Tadqgiqatin tatbiqi shomiyyati - Respublikada istehsal edilon “Azorsun konservi” vo digor
konservlorin ilk dofo kimyavi tarkibi, ziilal vo lipid fraksiyalarinin todqiqati, bu qiymatli mshsulun
organizm tigiin chomiyyaotini aydinlagsdirmaqdir.

Tadqiqatin naticalori - Moalumdur ki, ot vo ot mohsullar1 halo ¢ox godim zamanlardan insanla-
rin qidasina méhkom daxil olmusdur. Mohz buna gors insanlarin bu ot mohsuluna, yani ot kon-
servlarine olan talabati ¢ox yiiksokdir. Bu onunla izah edilir ki, ot vo ot mohsullar1 insan orqaniz-
minin normal inkisaf etmasing, saglam bdyiimasino vo hozm olarkon yiiksok kalorilik vermoasina
miisbat tasir gostarir.

Tadgqigatin yeniliyi - Ot konservlorinin keyfiyyatinin yiiksaldilmasi, ot konservlorinin kimyavi
tarkibi, xilisusilo ziilal vo yaglarin fraksiyalarinin ilk dofs todqiqati yiliksok maraq dogurur. Ciinki
bu fraksiyalar ot konservlorinin keyfiyyorindo ¢ox miihiim rol oynayir.

Acar sozlor: Konserv, texnologiya, sterilizasiya, bombaj, termostat, ziilal va lipid fraksiya.

Giris

Odobiyyatla tanisligdan aydin olur ki, ot konservlorinin keyfiyyot xassosi, eyni zamanda kim-
yavi tarkibi da ¢ox az dyronilmisdir. Mohz buna gdra ot konservlarinin keyfiyyatinin va keyfiyyat
gostaricilorinin todgigatinin aparilmasi boyiik marag dogurur.

Ot konservlarinin keyfiyyatinin todgiqatinin aparilmasinda birinci ndvbade konservin qidaliliq
doyori vo dad keyfiyyati asason mohsulun torkibinds olan kimyovi maddslorin migdarindan asili-
dir. Digor mohsullarda oldugu kimi ot konservlarinin do keyfiyysti qiymatlondirilorkon ona on
yuksok tolobat qoyulur. S6zsiiz, bu tolobata osason ot konservi tozo olmalidir, konserv bankasi
deformasiyaya ugramamalidir. [4, soh .255-266] Konserv mahsulu konar iy vo tam vermomalidir.
Konservlor tam resepto uygun istehsal edilmolidir. Ot konservlorinin keyfiyyatinin todqiqati apari-
larkon kompleks sinaq tohlil edilir. Portiilmiis ot konservlarinin keyfiyysti arasdirilarkon birinci
novbads orqanoleptik, fiziki- kimyavi, bakterioloji, mikrobioloji metodlardan istifado edilir. Mal,
goyun, donuz pértiilmiis ot konservlorinin keyfiyyati DOST 31477-2012 standart1 iizr toyin edi-
lir. Hor {i¢ ot konservi keyfiyyotco yiiksok olmalidir. ©t konservlorinin keytiyyati, birinci névbada
bu mohsulu istehlak etmak {igiin asas vo komok¢i xammalin keyfiyyati diqgatls yoxlanilmalidir.
Ciinki xammalda olan kigik qilisurlar hazir mohsulun keyfiyyotindo ¢ox ciddi ndgsanlar omolo
gotira bilar. Halo ¢ox qodim zamanlardan ot konservlorinin qidaliliq doyari yiiksok oldugundan bu
giymotli yeyinti mohsullar1 ohalinin iagosino méhkom daxil olmusdur. Mohz buna goro do ot
konservlorinin torkibindo olan kimyovi maddolor konservin keyfiyystindo miihiim rol oynayair.
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Molumdur ki, mohsulun keyfiyysti onun toyinatina uygun olaraq miioyyon tolobat o6doyir.
Umumiyyatlo, keyfiyyat elmi-texniki toraqqinin inkisafi ilo alaqadardir. Pértiilmiis ot konservlori-
nin saxlanma goraiti vo miiddsti ¢ox maraq dogurur. Aparilan todqgigat naticasindo miioyyan edil-
misdir ki, bu konservlor saxlanma zamani xiisus sorait tolob etmir. Ancaq ot konservlorinin agagi
horarotdo saxlanmasi magsadouygun hesab edilir. Lakin ot konservlorinds olan mohsuldaki mad-
doalor holl olan haldan ¢otin hall olan hala kegir, daha dogrusu, ot konservlorinin mohsulunda
miofibrilyar ziilal1 denaturlagsmis ziilal halina keg¢o bilir.

It konservinin istehsal inkisafi. Ot emali mohsullari-morfoloji baximdan baslonmis vo qida
ticlin yararli sayilan mohsullar kond tosorriifat1 heyvanlar1 garamal, qoyun, keci, at, maral, dava,
ev donuzlari, ev quslart vo digorlori ot sonayesinin xammal bazasini toskil edir. Ot vo ot mohsul-
larinin keyfiyyotino dair bir ¢ox elmi-todqiqat islori aparilir. Qeyd etmok lazimdir ki, xarici 6lko
alimlori vo respublikada bir ¢ox alimlor ot vo ot mohsullarinin keyfiyyotina dair bir ¢ox todqiqatlar
aparmiglar. Lakin toassiiflo qeyd etmok lazimdir ki, ot vo ot mohsullarina vo onun emali moh-
sullarma aid todqiqatlar cox mohduddur, xiisusilo stdon hazirlanan konservlorin tadqiqatina dair
islor cox azdir.

Ot konservlori dedikds - ot mohsulunu tonake bankaya yigdiqdan sonra agz1 germetik baglan-
mis, sterilizo, pasterizo edilmis ot mohsulu nozordos tututlur.

Son illor konservlarin istehsal texnologiyasinin tokmillogdirilmasi, sanitar-gigiyenik soraitin
yaxsilagdirilmasi, yeni ndv taralarin todbiqi, yeni avadanliglarin istifads edilmosi, homginin kon-
servin sterilizasiyasinin daha tokmillogdirilmis {isullarindan istifado edilmosi ot konservinin key-
fiyyeotinin xeyli yaxsilagdirilmasina sobob olmusdur. Konservlorin texnoloji cohotdon keyfiyyati-
nin yaxsilagdirilmasinda zonginlosdirilmis xammallardan, makro vo mikro elementlorlo, vitaminlo,
konservds ziilalin migdarinin artirilmasi, yagin miqdarinin azaldilmasi, svozolunmayan amintur-
sularin, yarimdoymamis amintursularinin balanslagdirilmasi vo sairdon istifado edilir.

Aparilan elmi-todqiqat islorinin naticasinds toyin edilmisdir ki, hazirki dovrds insanlarin qida
rasionunda ¢ox sayda miixtalif mohsullardan, onlarin ndvlerindan, rongarang ¢esidlorindon istifado
edilir. Bu mohsullarin ¢gesidlori no godor bol olarsa orqanizm o godor saglam olar vo normal inkisaf
edar. Lakin biitlin hallarda insanlarin rasion qida normasida olan ot vo ot moahsullar1 tam keyfiyyatli
olmal1 vo gidaliliq doyori insanlarin tolobatini 6domolidir.

Molumdur ki, insanlarin iagosindo miihiim ot konservlori ¢ox bdyiik rol oynayir. Ot konserv-
lorinin istehsalinin artimi 6lkods heyvandarligin inkisafi ilo olagodardir. Respublikada ot konserv-
lorinin istehsalinda heyvandarligin bas hesabi ilo artirilmasina ciddi diqqgat yetirilir.

Umummilli lider H.Bliyevin tosobbiisii ilo hoyata kegirilon islahatlar kond tosorriifatinda ciddi
doniislor yaratmigdir. Xiisusilo heyvandarliqda hoyata kecirilon todbirlor heyvandarligin bas hesa-
b1 ilo soxsi sektora kecirilmosi, heyvanlarin saymin artirilmasi, heyvandarligin mohsuldarliginin
yiiksolmasi, heyvanlarin ilin fosillorinde barabor soviyyade kasilmasi, ohalinin tozo oto olan
tolobatinin 6donilmasindo iraliloyis, heyvanlarin cins torkibinin yaxsilagdirilmasi, heyvanlarin diri
kiitlasinin yiiksaldilmasi, otin ¢ixarinin artiritlmasi gosterir ki, respublikada islahatlar vaxtinda
kecirilmis, heyvandarliqda yiiksok naticolor oldo edilmisdir. Hoyata kecirilon bu todbirlor ot isteh-
salinin ilbail artirilmasi, shalinin bu moahsula olan tolobatinin daha tam ve dolgun 6denilmasi isinin
yaxsilagdirilmasina imkan yaratmisdir. Respublikada ot istehsalinin artirilmasi ilk ndvbodo
heyvanlarin bag hesabi ilo alagodardir. Respublikada heyvanlarin vo quslarin bas hesabi ilo artiril-
masini statistik roqgomlordon do gdrmok olar. 2022-ci ilin kond tosarriifatinin biitiin kateqoriyala-
rinda iribuynuzlu mal-qaranin say1 2822,1 min bas, inok vo camiglarin 1362,4 min bas, qoyun vo
kecilorin say1 8396,1 min bas, donuzlarin 4,3 min bas, quslarin say1 32,4 min. basa qodor artmisdir.

Heyvanlarin bas hesabi ilo sayinin dinamik inkisaf etmosi respublikada kosilmis ot istehsalinin
artmasina sabab olmusdur. Ot istehsalinin va istehlakinin artimu illor izro dinamik inkisaf edir.
Bunu agagida gostorilon 1 sayli diaqramin statistik raqomlorinds aydin gérmok olar:
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Ot istehsal1 (kosilmis ¢okido) min ton
Hor adambasgina ot istehlaki kqg-la

800
582,6 580,6
600 4259 443,1
400 335
200 18,9 22,6 33,9 51,3 54,1
0
2005 2010 2015 2020 2022

Diaqram 1.1. Heyvandarhq tasarriifatlarinin biitiin kateqoriyalarinda st istehsali vo
istehlaka

Diagramin ragomlorinden goriiniir ki, 2010-cu ilds 2015-ci ils nisbaton 90,9 min ton ¢ox ot
istehsal edilmisdir. Ot istehsal1 27,1% artmigdir. 2015-ci ildo ot istehsali, 2010-cu ilo nisbaton 17,2
min ton artmis vo ya 9,6% ¢ox ot istehsal edilmisdir. 2010-cu ildo 2015-ci ilo nisbaton ot istehsalt
139,5 min ton ¢ox olmus vo ya 24,0% artmisdir. 2022-ci ildo respublikada ot istehsalinin 580,6
min tona catdirilacagi planlasdirilmisdir. Bu da 2020-ci illo miigayisods 2,0 ton azdir.

Molumdur ki, respublikada kosilmis ot istehsali artdigca hor adambasina diison ot istehlaki da
artir. Diaqramin raqomlarindon goriiniir ki, 2010-cu ilds hor adambasina illik ot istehlak: da art-
migdir. 2010-cu ildoki hor adambasina diison ot istehlakin1 2005-ci ildoki ot istehlaki ilo miiqayiso
etsok aydin goriiniir ki, 2010-cu ilds ot istehlaki 3,7 kq vo ya 19,9 % artmigdir. 2015-ci ilds hor
adambasina diison ot istehlakinin 2010-cu illo miiqayisads 11,3 kq vo ya 9,9% artdig1 miisahido
edilmisdir. 2020-ci ildo hor adambasgina ot istehlak1 2015-ci illo miiqayisodos 17,4 kq vo ya 33,9 %
artdig1 miisahids edilir. 2022-ci ilds ot istehlakinin 2020-ci ilo nisbaton 8,1 kq va ya 5,5 % artdig1
miisahids edilir

Respublikada ot istehsalinin vo istehlakinin artmasi ilo yanasi onun emali mohsullarinin isteh-
sal1 da artmigdir. Ot konservlorino insanlarin tolobati ¢cox yiiksokdir. Mohz buna goroa do ot kon-
servlorinin istehsali homiso diggat morkozindodir. Ot konservlorinin istehsalinin statistik molumati
aragdirtlmigdir. Aragdirmanin noticosindo molum oldu ki, 6lkods ot konservlori dinamik olaraq
ildon-ilo miioyyon godor arta bilir. Aragdirmanin noticosi asagidaki diaqgramda verilir.

Ot konservlorinin istehsali (mln. sorti banka)
900 828,7
800 713 717,6 722,2 727,6

700
600
500
400
300

200
100 28,5 28,7 28,9 29,1 37,2

2005 2010 2015 2020 2022

Diaqram 1.2. 9t konservlarinin istehsal va istehlaki

2 sayli diaqramda ot konservlarinin artimu illor izrs dinamik olaraq inkisaf edir. 2005-ci ildo ot
konservi 28,5 mln sorti banka olmusdur. 2010-cu ilds 28,7 mln sarti banka istehsal edilmisdir.
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2010-cu ilds istehsal edilmis ot konservini 2005-ci ildos istehsal edilon ot konservlorinin migdari
ilo miiqayiso etdikdo 4,6 mln sorti banka vo ya 0,1 % ot konservi artiq istehsal edilmisdir. 2015-
ci ildo ot konservi 722,2 mln sorti banka istehsal edilmisdir. Bu rogomi 2010-cu ildo istehsal
edilon ot konservi ilo miiqayiss etdikdo 4,6 mln sorti banka ot konservi istehsal edildiyi miisahido
olunur. 2020-ci ilds 727,6 mln sorti banka ot konservi istehsal edilmisdir. Bu rogomi 2015-ci ilds
istehsal edilon ot konservi ilo miiqayiso etsok 0,2 mln sorti banka konserv vo ya 0,1 % artmisdir.
2022-ci ildo ot konservi istehsali 828,7 mln sorti banka olmus vo ya 2020-ci illo miiqayiss etsok
13,9% artim miisahido edilir.

9t konservinin kimyavi tarkibi. Ot konservlori zorif konsistensiyali, yiiksok qidaliliq doyeri,
insanlarin iagosindo ¢ox miihiim rol oynayan ot mohsullarindan biri hesab edilir. Mohz buna goro
do ot konservlorina tolobat yiiksokdir. Miisahids naticosindo miioyyaon edilmisdir ki, ot konservlori
yiiksok qidaliliq doyarine malikdir. ©t konservlorinin qidaliliq doyerinin yiiksok olmasi onun
torkibindaki {izvi vo geyri-lizvi maddslorin miqdart ilo alagadardir. Mohz buna gors ot konservle-
rinin kimyavi torkibinin todqigatt maraq dogurur.

Tadqiqat {i¢iin ot konservlarinin {i¢ ¢esidi-pdrtiilmiis mal, qoyun, donuz oti konservlori respub-
likada on iri market olan “Bravo” marketindon gotiiriilmiigdiir. Hor bir ot konservinden orta nii-
mund hazirlanmigdir. Har {i¢ konservin orta nlimunasi {izro ilk dofo olaraq sinaqglar aparilmisdir.
Tadgiqatin naticosi asagidaki 1 sayli codvalds verilmisdir.

Cadval 1.
Portiilmiis ot konservlarinin kimyavi tarkibi
ot Portiilmiis ot konservlori
b Su Azotlu maddalor Yag | Mineral maddalor | Enerjiliyi
Mal ati 64,6 18,3 16,2 0,9 225,7\945,7
Qoyun ati 54,1 18,7 26,2 1,0 320,4\1342.3
Donuz oti 54,4 16,2 28,6 0,8 332,4\1392,7

1 sayli cadvelin rogomlarindon goriiniir ki, portiilmiis ot konservlorinds kimyovi torkibine gora
komiyyatco doyisiklik miioyyon edilmir, lakin miqdarca bir-birindon forqlonir. Belo ki, mal oti
konservinin torkibinds olan suyun miqdari bir godor forqlonir. Mal ati konservinin torkibinds su-
yun miqdar1 qoyun ati konservinin torkibindo olan su ilo miiqayiso edildikdo aydin goriiniir ki, mal
oti konservinds su 10,5 % artiqdir. Donuz ati konservindo do mal oti konservins nizbaton 10,2%
artigdir. Ot konservlorindo azotlu maddolorin migdar1 nisbaton qoyun oti konservindo bir godor
forglidir. Bels ki, donuz ati konservinin torkibinds olan yagin miqdarin1 mal sti konservinin
torkibinds olan yagin miqdar ilo miigayiso etdikdo 12,4% donuz sti konservinds yagin miqdari
coxdur. Eyni zamanda qoyun ati konservi ilo miiqayiss etdikde, donuz ati konservinde yagin
miqdar1 2,4 % ¢oxdur.

Portiilmiis ot konservlorinin mineral torkibi ¢ox da bir-birindon forqlonmir. Mal ati konservinin
100 gr-a goro enerjiliyi 225,7 kkal vo ya 945,7 kcoul-dur. Qoyun oti konservinin enerjiliyi 100 gr-
a goro 320,4 kkal vo ya 1342,3 kilokolori va ya 1340,3 kcoul-dur. Donuz ati konservinin enerjiliyi
100 rg-a goro 332,4 kkal vo ya 1392,7 kcoul-dur. Bu {i¢ ¢esid konservi miiqayiso etsok donuz oti
konservinin verdiyi enerji bir qodar yiiksokdir.

Aparilan todqiqat naticosindo miioyyan edilmisdir ki, ot konservlorinin torkibindo olan quru
maddonin asasin1 azotlu maddolor vo ziilallar togkil edir. Azotlu maddoslors ziilallar, amintursularin
amidlori, nuklein tursusu, amonyak birlogsmolori, nitratlar, nitritlor daxildir. Azotlu maddslorin
insan qidasi ti¢lin on ohamiyyatlisi ziilallardir. Ziilallarin amintursular1 2 formada rast galinir.
Tadqiqgat naticasindo miioyyon edilmisdir ki, amintursularin avozolunan vo ovozolunmayan forma-
lar1 toyin edilmisdir. Miioyyon edilmisdir ki, ovozolunan amintursularinin miqdari ot konservlo-
rindo ovozolunmayan amintursularinin migdarindan bir qodor artiqdir. Ziilallarin amintursulariin
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xarakteristikas1 vo miqdar1 miioyyonlogdirildikdon sonra ot konservlarinin keyfiyyatini doqiq qiy-
moatlondirmoak iigiin ziilalin fraksiya torkibinin dyronilmasinin elmi vo tocriibi shomiyyati var-
dir. ©t konservlarinds ziilal fraksiyasini tadqiq etmok {i¢iin oan shomiyyatli metod gells filtrlosmo
metodudur. Bu metoda asason Sefadeks F-100 aparatinin komakliyi ilo fraksiyalar doqiq miioyyaon-
logdirilo bilor. Sefadeks F-100 aparatinin komokliyi ilo ziilalin fraksiyalari- miotifibrilyar vo
sarkoplazma ziilallar1 todqiqat edilmisdir. Todqiqatin naticesinds ziilalin fraksiyalari-miofibrilyar,
sarkoplazma, denaturlagsmus ziilallar, ziilalsiz azot vo aminli azot miioyyan edilmisdir. Alinan frak-
siyalar ot konservlorinin har ii¢ noviinds do komiyyatco doyigmir, lakin miqdarca doyisir. Todqi-
gatin naticosi asagidaki 2 sayli codvalds verilmisdir.

Cadval 2.
It konservlorinin ziilal fraksiyasi
. . Portiilmiis ot konservlori

Gostoricilor Mal oti Qoyun ati Donuz ati
Yas maddoyo goro hesablanmis faizo

g0ors imumi azotun miqdari 2,8 2,9 2,6

O climladoan ziilal, comi 88,0 86,0 84,6
Miofibrilyar 20,1 19,6 20,4
Sarkoplazma 23,2 22,7 21,8
Denaturlasmis 35,5 349 33,9
Ziilalsiz azot 9,0 8,4 8,2
Aminli azot 0,2 0,4 0,3

2 sayl1 codvalin rogomlorindon goriiniir ki, yas maddoys gors hesablanmis faizlo azotun miqdari
ot konservlorindo miixtalifdir. Portiilmiis qoyun oti konservlorindo azotun miqdar1 qalan har iki
konservdan az da olsa artiqdir. Ot konservlarindon mal ati konservinds ziilalin miqdart har iki
konservdon az da olsa ¢oxdur. Miofibrilyar ziilali donuz oti konservindos az da olsa iistiinliik toskil
edir. Sarkoplazma ziilali mal oti konservindo iistiinliik toskil edir. Ziilalsiz azot vo aminli azorun
miqdar1 hor ii¢ konservds ¢ox da koskin doyismir.

Molumdur ki, lipidlar ziilallarla birlikde qida moahsullarinin, o ciimlodan st konservlarinin do
taminin, spesifik iyinin formalagsmasinda bodyiik rol oynayir. Eyni zamanda pOrtiilmiis ot
konservlarinin torkibinds olan lipidler konservlorin qidaliliq dayarini yiiksaldir, ham do lipidlor
yuksok kalorivermo qabiliyyatino malikdir. Mohz buna gors do konservlorin har ii¢ ndviindo lipid
fraksiyalarinin tadqiqat1 hom elmi, hom do tocriibi shomiyysto malikdir, eyni zamanda lipidlarin
todqgiqat1 cox boyiik maraq dogurur. [5, soh.70-77] Mohz buna gore do mal, qoyun vo donuz kon-
servlarinds lipidlorin miqdar ilk defo miioyyanlosdirilmisdir. Lipidlarin miqdar1 Folg metodunun
osasinda prof. V.A.Oliyevin tokmillosdirdiyi metodla todqigat edilmisdir. Yuxarida adlar geyd
edilmis ot konservlorinin torkibinds olan lipidlarin tadqiqati naticesindos alds edilmis natico asagi-
daki 3 sayli codvaldo verilmisdir.

3 sayl1 cadvalin raqomlarinden goriiniir ki, hor 3 ot konservinin lipid fraksiyalarinda komiyyat
doyisikliyi miioyyon edilmir. Lakin lipid fraksiyalar1 miqdarca doyisilir. Bu doyisiklik miixtolif ot
konservlorindo miixtslifdir. Belo ki, portiilmiis mal oti konservindos basqa konservlorlo miigayisodo
lipidin miqdar1 azdir. Donuz oti konservindos lipidin migdar1 qoyun oti konservindokindon ¢oxdur.
Donuz ati konservinin torkibindaki lipidin miqdarin1 mal ati konservinin torkibindoki lipidin mig-
dar1 ilo miigayiso etsok donuz sti konservinds olan lipidin migdarinin 56,6% cox oldugu miisahids
edilir. Karbohidrogen, mum, serin efirinin miqdar1 qoyun ati konservindo bir qader yiiksokdir.
Sorbost yag tursularinin miqdar1 donuz ot konservinds bir godor coxdur. Belo ki, bu konservdo adi
¢okilon lipidin miqdart mal ati va qoyun ati konservlarinin torkibinds olan lipidlorden 8,6% cox-
dur. Xolosterinin migdar1 qoyun oti konservindo mal vo donuz konservlorino nisbaton bir qodor
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coxdur. Bels ki, qoyun oti konservinin torkibindoki xolosterini mal aoti konservinds olan xoloste-
rinlo miiqayisa etdikds 27,1% coxdur. Qoyun ati konservinds xolosterinin miqdar1 5,6% donuz ati
konservinin torkibindoki xolosterindon ¢oxdur.

Cadval 3.
Portiilmiis ot konservlarinin lipid fraksiyalar1 (yas maddays gors)
Portiilmiis ot konservlori
Lipid fraksiyalar Mal oti Qoyun oti Donuz sti
konservi konservi konservi

Lipidin miqdar1 16,2 26,2 28,6
Lipid fraksiyalari:
Karbohidrogen, mum, sterin efiri 49 5,9 54
Sorbost yag tursulari 5,8 5,8 0,3
Xolosterin 5.9 7.5 7,1
Trigliseridlor 56,8 50,1 51,2
Digqliseridlor 5,9 8,4 9,1
Monoqliseridlor 10,8 10,8 11,4
Fosfolipid+qlikolipid 9,9 11,5 9,5

Trigliseridlorin miqdar1 mal oti konservindo, digor konservlora nisboton artiqdir. Belo ki, mal
oti konservinin torkibindoki trigliseridlari, qoyun ati konservinds olan trigliseridlo miiqayiss etsok
mal oti konservindas trigliseridlorin miqdar1 12,0% ¢oxdur. Homginin mal sti konservinin torkibin-
doki trigliseridi, donuz oti konservinin torkibindoki trigliseridlo miiqayiss etsok 10,0% ¢ox oldugu
goriinlir. Digliseridlor donuz oti konservinin tokibindo mal otino nisbaton 64,8% ¢oxdur. Hom-
¢inin, donuz oti konservinin torkibindski digliseridi qoyun oti konservinin torkibindoki digliseridlo
miiqayisa etsok 8,3% ¢ox oldugu miisahido edilir.

Monoqliseridlor donuz sti konservindo digar konservlara nisbaton az forqlonir Donuz ati kon-
servindo monoqliserid, mal ati vo qoyun oti konservlorindo olan monoqliseriddon 5,3% artiqdir.
Fosfolipid+ glikolipid qoyun oti konservinds az da olsa forqlidir. Bels ki, qoyun oti konservinin
torkibindo fosfolipid+ glikolipidin miqdar1 az olsa da bir gadoar yiiksokdir. Qoyun oti konservinin
torkibindoki fosfolipid+ glikolipidin migdarin1 mal oti konservinin torkibindoki fosfolipid+ qli-
kolipidls miiqayisa etsok 16,2% artiqdir. Qoyun ati konservinin torkibinds olan fosfolipid+ qliko-
lipidin miqdar1 donuz oti konservinin torkibindo olan fosfolipid+ qlikolipidin miqdar ilo
miigayisado 21% artiqdir.

Konservlorin keyfiyyatinin yiiksaldilmosinin asas istiqgamatlori onun organoleptiki xassalorinin
yaxsilasdirilmasidir. Aparilan miisahidoalor naticosindo miioyyon edilmisdir ki, konservlords olan
ot tikolori yaxs1 goriiniiso malikdir. Konservin torkibindoki yagin, ziilalin, yag fraksiyasinin, ziilal
fraksiyasinin todqiqat1 gostordi ki, konservin keyfiyyoti standartin tolobatini1 6dayir. Todqigat noti-
cosinds olds edilon molumatlar: imumilosdirorak asagidaki naticaya golmok olar.

Noatica

Halo ¢ox godim zamanlardan otin vo onun emali mohsullarinin gidaliliq doyari yiiksok oldu-
gundan bu qiymatli yeyinti mohsullarinin shalinin iagesinde méhkom yer tutdugu aydindir. Ot
konservlorinin qidaliliq doyarinin yiiksok olmasi, bu momulatlara-mal, qoyun vo donuz ati kon-
servloring talabin yiiksok olmasi vo bu konservlorin qgidaliliq doysrinin yiiksok olmasi orqanizm
ticlin ohamiyyatli olan {izvi vo geyri-lizvi maddslarlo zongin olmasi va bu tizvi maddoslorin orqa-
nizmdo hozm olunarkon yiiksok kalori vermasi ilo olagalidir. Eyni zamanda geyd etmok lazimdir
ki, portiilmiis ot konservlori hagqinda malumatlar ¢ox mohduddur. Ot konservlarinin orqanoleptiki
gostaricilari, fiziki-kimyavi gostaricilori vo ekspertizast haqqinda malumatlar yox doracesindadir.
Respublikada heyvandarligin inkisafi kosilmis ot istehsalinin atimina sobab olur. Ot istehsalinin
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inkisafi hor adambasina diison ot istehlakini da artirmisdir. Belo ki, hor adambasina diison ot
istehlaki 2010-cu ilds 22,6 kq oldugu halda, 2022-ci ildo 54,1 kq olmusdur. S6zsiiz, ot istehsali
vo istehlaki artdiqca ot konservlorinin istehsali da artmisdir. 2005-ci ilds ot konservinin istehsali
713 mln sarti banka , 2010-cu ildo 717,6 mln. sorti banka olmusdur. 2015-ci ilds konserv istehsali
722,2 mln. sarti banka, 2020-cilde 727,6 mln. sorti banka, 2022-ci ildo 822,7 mln. sorti banka
olmusdur. Ot konservinin artmasi hor adambasina diison ot konservinin istehlakinin artmasina
sobab olur. 2005-ci ilde har adambasina diison 28,5 mln sorti banka , 2010-cu ilds hor adambasina
diison 28,7 min sarti banka, 2015-ci ilds har adambasina diison 28,9 mln sorti banka, 2020-cu ilda
hor adambasina diison 29,1 mln sorti banka, 2022-ci ilds iso hor adambasina diison 37,2 mln sorti
banka olmusdur. Aparilan todgigat noticosindo malum olmusdur ki, ot konservlorinin torkibindo
quru maddonin asasini ziilallar togkil edir. Amintursularinin avozolunan vo olunmayan formalari
vardir. Miioyyon edilmisdir ki, ot konservlorinds avozolunan amintursularinin miqdart avozolun-
mayan amintursularinin miqdarindan artiqdir. Ziilallarin amintursularinin migdar1 miisyyon edil-
dikdan sonra ot konservlarinin keyfiyystini doqiq qiymstlondirmak {i¢iin ziilallarin fraksiylarinin
Oyronilmosinin elmi va tocriibi ohomiyyati vardir. [6, soh. 6-13]

Ziilal fraksiyalarmi todqiq etmok iiciin F-100 Sefodeks aparatindan istifads edilmisdir. Bu
todqgiqgatin naticasi 2 sayl cadvaldo verilir. Molumdur ki, lipidler ziilallarla yanasi ot konservlorinin
taminin, spesifik iyinin formalasmasinda ohomiyyats malikdir. Ot konservlarinin torkibinds olan
lipid fraksiyalarinin miqdar1 ilk dofo miioyyanlosdirilmisdir. Ot konservlorinin torkibindo olan
lipidlarin tadqgiqati naticesinds alds edilmis naticoye asasan har {i¢ konservdas lipid fraksiyalarinda
komiyyotco doyisiklik miisahido edilmadi. Lipid fraksiyalar1 3 sayli codvalds verilir. Yuxarida
aparilan todqiqatlari, miisahidolori vo aragdirmalar1 yekunlagdiraraq agsagidakilar toklif edilir.

1. Ot konservlori istehsalinda asas xammal bazasi hesab edilon heyvandarligin inkisafi vacib
masaladir.

2. Insanlarin ot vo otin emali mohsullarina tolobatinin yiiksok olmasini nozors alaraq mohsulun
keyfiyyatinin yaxsilasmasi diqqet markazindo olmalidir.

3. Ot konservlorinin keyfiyyotinin diizgiin qiymaotlondirilmasi tig¢iin onlarin kimyovi torkibi
doqiq dyronilmolidir.

4. Taodqiqgat naticosindo miioyyon edilmisdir ki, ot konservlorinin kimyovi torkibinin zonginliyi
ilo yanas1 qidaliliq doyeri do yiiksokdir.

5. Tadqiqat naticasindo miioyyan edilmisdir ki, ot konservlarinin torkibinds ziilalin amintursu-
lar1 iki formada rast goalir vo avazolunan amintursularinin migdari avezolunmayan amintursularinin
miqdarindan asilidir.

6. Tadqiqat naticasinds ziilal fraksiyalarinin dyronilmasi elmi shomiyyato malikdir.

7. Tadqiqat naticosinds ot konservlorindos 7 lipid fraksiyasi miioyyon edilmisdir.

ODOBIYYAT

. “Orzaq mallarimin keyfiyyati haqqinda” Azorbaycan Respublikasinin Qanunu Baki, 1999.

. XXII ¢agiris Azorittifaqin Surasinin {i¢lincii cagiriginin sonadlori, Baki-2015-ci il

3. V.A.Oliyev. “Orzaq mallarinin omtoosiinasligi, ekspertizasinin sertifikatlagdirilmasinin nozori

osaslari, Baki-1999

4. V.A.Bliyev vo S.A.Yusifova. “Istehlak mallarinin keyfiyyot ekspertizas” Bak1-2006

. V.A.Oliyev.“Ot va baliq mohsullarinin amtoasiinashigr praktikumu” Baki-Maarif nosriyyati,
1991.

6. V.A.Oliyev va S.A.Yusifova “Istehlak mallarinin ekspert qiymotlondirilmasi”. Bak1-2007-ci il

N —

W

84



Hayu4Ho-npaktnyeckumn xypHan “KOOMNEPALNA” Ne4(71)-2023

Bunaam Aééac oenwvt Anues
A3zepoanoxncanckuii Ynusepcumem Koonepayuu
3aeedyrouuil Kageopoii, npogheccop

HccienoBanue KauecTBa MICHBIX KOHCEPBOB

Pe3ziome

Heabr uccaenoBanms: KoHcepBbl MSCHBIE OTHOCATCS K MSCHBIM IPOIYKTaM, KOTOpPbIE
FEepMETUYHO YKYIIOPUBAIOT U CTEPUIN3YIOT pu Temneparype 100-120°C.

AKTYyaJIbHOCTb HMCCJIeI0BaHus: MsCHbIE KOHCEPBBI IPOYHO BOLUIM B PAL[MOH HACEJICHUS U
UMEIOT BaKHOE 3HaUeHHE B 00ECIIeUeHUH JII0/IeH SHEpriel U 310pOBbIM ITUTaHUEM.

Metoauka ucciaenopanusi: lccienoBanue MsCHBIX KOHCEPBOB KaK IMHILIEBOTO MPOAYKTa
IPOBOJILJIOCH B COOTBETCTBUM ¢ TpeGoBanusamu cranaapra DOST 31447-2012.

NuHoBanum mucciaenoBanusi: llepBoe wuccinenoBaHne XHMMHUYECKOTO KOHTPOJIS KauecTBa
MSICHBIX KOHCEPBOB, MIOBBIILICHHS MHUILEBON IIEHHOCTH, OCOOEHHO OETKOBOM M KHPOBOH (ppakiuii.

Knrwouesvie cnosa. Koncepsuposanue, mexnonozus, cmepunuszayus, 6omoasxc, mepmocmam,
Oenkoevle u TunuoHble hpakyuu.
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Research of the quality of canned meat

Summary

The purpose of the research: Canned meat refers to meat products that are hermetically sealed
and sterilized at 100-120°C.

Relevance of the research: Canned meat is firmly included in the diet of the population and is
important in providing people with energy and healthy nutrition.

Research methodology: The study of canned meat as a food product was conducted in
accordance with the requirements of the DOST 31447-2012 standard.

Innovation of the research: The first study of the chemical control of the quality of meat
preserves, increasing the nutritional value, especially of the protein and fat fractions.

Key words. Canning, technology, sterilization, bombage, thermostat, protein and lipid
fractions.
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